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1 - Hồ Văn Dũng, Khương Anh Sơn, Phạm Việt Hùng, Võ Công Anh, Lê Thị Kim Anh, 
Nguyễn Thanh Cường, Trần Khang: Nghiên cứu, thiết kế, chế tạo máy ủ tỏi đen tự động với 
năng suất 10kg/mẻ
2 - Nguyễn Văn Giáp, Bùi Duy Ngọc,  Nguyễn Trọng Tuân, Cao Chí Công, Lê Thị Hưng,  
Tô Quốc Huy, Nguyễn Văn Minh, Phạm Đình Mạnh: Kết quả nghiên cứu thiết kế mạch điều 
khiển và hệ thống sạc điện từ pin năng lượng mặt trời cho thiết bị quang năng phòng trừ côn 
trùng gây hại cây trồng nông lâm nghiệp
3 - Nguyễn Văn Lành,  Nguyễn Thanh Nghị, Nguyễn Huy Bích, Phạm Duy Lam, Bùi 
Hữu Phúc: Thử nghiệm máy phun thuốc, bón phân cho ruộng lúa sử dụng hệ thống di động 
bằng xích cao su
4 - Nguyễn Thanh Phong, Trương Quang Trường, Lê Anh Đức: Kết quả nghiên cứu thực 
nghiệm xác định phương pháp sấy lá cần tây
5 - Nguyễn Đức Thật, Đậu Thế Nhu,  Chu Văn Thuận, Đinh Quốc Tuấn, Ngô Vi Bình: 
Kết quả nghiên cứu thiết kế chế tạo và khảo nghiệm thiết bị vận chuyển buồng chuối trên 
đường ray treo
6 - Nguyễn Đức Thật, Nguyễn Ngọc Tuấn, Chu Văn Thuận, Đinh Quốc Tuấn, Trần Chí 
Kiên: Kết quả nghiên cứu hệ thống thiết bị cơ giới hóa một số khâu canh tác chuối qui mô tập trung 
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Trang
7 - Đào Duy Vinh, Lê Quang Hiền, Võ Huy Thịnh, Cao Đức Lợi, Võ Thị Yến Nhi: 
Thiết kế bộ điều khiển tự động và khảo nghiệm ảnh hưởng của tần số dao động đến lực 
ghim cảm biến độ ẩm vào giá thể, áp dụng trên mô hình rô bốt trong nhà màng
8 - Khương Anh Sơn, Hồ Văn Dũng, Võ Văn Thông, Nguyễn Tiến Sỹ: Thiết kế và chế 
tạo máy đóng bầu ươm cây keo tự động năng suất 500 bầu/h
9 - Vệ Quốc Linh, Hồ Văn Dũng, Phan Tôn Thanh Tâm, Phạm Anh Tuấn: Nghiên 
cứu thiết kế và chế tạo máy thái lá sen tươi (nelumbo nucifera) làm trà tại thành phố Huế
10. Lê Quyết Tiến, Nguyễn Văn Thủy, Đặng Văn Đông, Nguyễn Việt Anh; Hoàng 
Gia Minh: Kết quả nghiên cứu máy thu hoạch tỏi áp dụng cho vùng sản xuất tập trung 
ở việt nam
11 - Nguyễn Văn Tuấn Anh, Nguyễn Văn Lành, Phạm Duy Lam, Nguyễn Nam Quyền, 
Nguyễn Thanh Nghị: Kết quả khảo nghiệm thiết bị xới đất và làm cỏ cho cây lạc
12 - Huỳnh Tiến Trung, Lê Minh Hùng, Lê Văn Quý,  Đào Vĩnh Hưng, Huỳnh Công 
Phóng: Kết quả nghiên cứu, thiết kế, chế tạo và thử nghiệm hệ thống thiết bị cô đặc nước mắm
13 - Hoàng Gia Minh, Nguyễn Văn Hiệu, Lê Quyết Tiến: Hiện trạng ứng dụng, thách thức 
và định hướng phát triển trí tuệ nhân tạo (AI) trong cơ giới hoá nông nghiệp tại việt nam
14 - Đỗ Minh Cường, Trần Đức Hạnh, Nguyễn Thanh Cường, Nguyễn Thị Ngọc, Phan 
Tôn Thanh Tâm, Vệ Quốc Linh, Nguyễn Thanh Quốc, Lê Văn Hòa: Nghiên cứu đề xuất 
nguyên lý máy đào củ ném trên đất cát ven biển tại thị xã phong điền, thành phố Huế
15 - Phạm Ngọc Tuyên, Lê Văn Cường, Trần Nguyên Thương: Kết quả nghiên cứu hoàn 
thiện hệ thống thiết bị nghiền siêu mịn sản xuất thức ăn cho ong ngoại
16 - Nguyễn Đức Vinh, Bùi Thị Minh Tâm, Trần Hồng Thao: Một số kết quả nghiên cứu 
ban đầu thiết bị thanh trùng nước cam ép bằng điện trường xung (PEF) 
17 - Nguyễn Đức Long, Nguyễn Việt Anh, Nguyễn Xuân Thủy: Tính toán động lực học 
dao băm thân, lá dứa
18 - Lê Văn Quý, Lê Minh Hùng, Huỳnh Tiến Trung, Đào Vĩnh Hưng, Nguyễn Vĩnh 
Phúc, Lâm Đông Phố: Nghiên cứu thiết kế, chế tạo thiết bị bóc vỏ dừa khô phục vụ xuất 
khẩu
19 - Nguyễn Trọng Tuân, Bùi Duy Ngọc, Lê Thị Hưng, Cao Chí Công, Nguyễn Văn Giáp  
Nguyễn Văn Định, Tô Quốc Huy, Nguyễn Văn Minh: Kết quả nghiên cứu tính toán thiết 
kế,  chế tạo thiết bị sấy liên tục ván bóc gỗ rừng trồng công suất 10 m3/ngày
20. Trần Võ Văn May, Vệ Quốc Linh, Trần Thanh Quỳnh Anh, Nguyễn Tấn Tài: Kết quả 
thiết kế, chế tạo và khảo nghiệm máy thái tách gân lá sen để sản xuất bột matcha lá sen Huế
21 - Nguyễn Thị Ngọc, Đỗ Minh Cường, Trần Đức Hạnh, Nguyễn Thanh Cường, Trần 
Võ Văn May, Phan Tôn Thanh Tâm, Vệ Quốc Linh, Phạm Đình Hưng: Một số kết quả 
thực nghiệm máy chẻ sợi nan tre tại huyện quảng điền, thành phố Huế
22 - Lê Anh Đức, Nguyễn Văn Nhanh, Nguyễn Thanh Tân, Phạm Văn Kiên: Nghiên cứu 
thực nghiệm sấy trái sa kê thái lát bằng bơm nhiệt kết hợp bức xạ hồng ngoại
23 - Trần Đức Tuấn, Vũ Hữu Hoàng, Nguyễn Xuân Biên, Ngô Văn Phương, Trần Văn 
Hoàn, Mai Văn Hởi: Bài báo: “nghiên cứu một số thông số chính của máy bóc vỏ xanh quả 
mắc ca”
24- Lê Quyết Tiến, Nguyễn Xuân Biên, Nguyễn Văn Thủy, Đặng Văn Đông, Hoàng Gia 
Minh: Kết quả nghiên cứu ứng dụng cơ giới hóa đồng bộ sản xuất hành củ, tỏi tại vùng sản 
xuất tập trung
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NGHIÊN C U, THI T K , CH  T O MÁY  T I EN T  NG 
V I N NG SU T 10KG/M  

H  V n D ng1, Kh ng Anh S n1, Ph m Vi t Hùng1, Võ Công Anh1, 
Lê Th  Kim Anh1, Nguy n Thanh C ng1, Tr n Khang2  

M c ích c a nghiên c u này là xây d ng quy trình  t i en d a trên vi c l a ch n các thông 
s  k  thu t phù h p trong máy  bao g m: nhi t ,  m và th i gian . ng th i, nghiên 
c u, thi t k , ch  t o máy  t i en t  ng v i n ng su t 10kg/m . Ch t l ng t i en c 
ánh giá trên các tiêu chí c m quan: màu s c, mùi, v  và  m m, c ng nh  hình d ng tép 

t i. Máy c thi t k  d a trên nguyên lý gia nhi t k t h p t o  m b ng h i n c. H  
th ng lò  c thi t k  b ng ph n m m Inventor 2018, c theo dõi b ng ph n m m Blynk 
phiên b n 2.0 cài t trên i n tho i  i u ch nh thông s  k  thu t phù h p. K t qu  ánh 
giá c m quan cho th y, t i en sau khi  30 ngày áp ng th  hi u c a ng i tiêu dùng. ng 
th i, qua quá trình kh o nghi m máy  t i en ch  ra máy  có th  ho t ng v i n ng su t 
10kg/m , áp ng các tiêu chu n v  an toàn lao ng, hi u su t t 80%, s n l ng theo 
thông s  ã cài t, ho t ng n nh, chính xác và phù h p v i yêu c u k  thu t  ra.  

     The purpose of this study is to develop a black garlic fermentation process by selecting 
appropriate technical parameters in the fermentation machine, including temperature, 
humidity, and fermentation time. Additionally, the study aims to research, design, and 
fabricate an automatic black garlic fermenter with a capacity of 10 kg per batch. The quality 
of the black garlic is evaluated based on sensory criteria: color, aroma, taste, softness, and 
clove shape. The machine is designed based on the principle of heat generation combined 
with steam-based humidity control. The fermentation chamber is designed using Inventor 
2018 software and monitored via the Blynk application (version 2.0) installed on a 
smartphone to adjust the technical parameters accordingly. Sensory evaluation results show 
that the black garlic fermented for 30 days meets consumer preferences. Moreover, machine 
testing indicates that the fermenter can operate with a capacity of 10 kg per batch, meets 
occupational safety standards, achieves 80% efficiency, produces output consistent with 
preset parameters, and operates stably, accurately, and in accordance with the specified 
technical requirements.      

1Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
2Công ty Idea Technology Solutions, Đà Nẵng
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"Nghiên c u lên 
men t i en t  t i Lý S n Qu ng Ngãi”

“Nghiên c u hoàn thi n quy trình lên 
men t i en t  t i tr ng”

“Quá trình lên men, thành ph n 
hóa h c và giá tr  dinh d ng c a t i en“. 

”Nghiên c u m t s  y u t  nh h ng n 
quá trình lên men t i en t  gi ng t i b n 

a ng Mu Cao B ng”.

“T i u hóa ph ng pháp ch  bi n t i 
en và phát tri n s n ph m m t t i en s  

d ng công ngh  x  lý áp su t cao HPP”.

“Nghiên c u 
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ph n ng Maillard  nâng cao ch t l ng 
s n ph m thông qua ti n x  lý áp su t cao 
trong quá trình ch  bi n t i en”

“Nghiên c u, thi t k , ch  t o máy  t i 
en t  ng n ng su t 10kg/m ”

Tính toán thi t k  h  th ng s y
K  thu t s y

bh

bhp
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B ng 1. Các thông s  c a t i tr ng [7] 

k

vl

G

 

vl

v

V
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Hình 3. Kích th c 
c a khung lò  

 

 

Hình 4. Kích th c khay  

 

Hình 5. B  trí khay trong 
bu ng  
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B ng 2. Thang o Likert [15] 

i m 5 4 3 2 1 

Hình 6. Mô hình 3D c a máy  t i en 

a) Toàn b  máy ; b) Hình mô t  v  trí các chi ti t và ng i dòng nhi t  

1- Công t c ngu n, 2- B ng i u khi n, 3- C a bu ng , 4- Khay ch a t i, 5 - Qu t gió 
và c m bi n nhi t m, 6 - ng thoát khí, 7- Khay n c t o  m, 8 - B  ph n gia nhi t, 
9 - Bánh xe 
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Hình 7. S   kh i i u khi n 

Hình 8. L u  thu t toán ch ng trình 

Hình 9. S   b  trí t  i n i u khi n 
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\a) Các linh ki n i n t ; b) B  trí qu t t n nhi t; c)S   l p m ch i n t  d)M t ngoài c a 
t  i u khi n 

Hình 10. Ph n m m 
Proteus 

Hình 11. Ph n m m 
Arduino IDE 

Hình 12. Ph n m m Blynk

Hình 13. V n hành máy  t i en 
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a) L p các khay t i vào trong máy, b) B  ph n gia nhi t, c) Giám sát nhi t  máy  qua 
Blynk, d) Khay s n ph m t i en sau 30 ngày, e) Khay t i en thành ph m, f) T i en thành 

ph m 

T i tr ng 4 ngày 10 ngày 20 ngày 30 ngày

B ng 3. K t qu  ánh giá m c  yêu thích s n ph m t i en 

Tiêu chí Màu s c Mùi th m Tr ng thái Hình th c Tính ti n 
l i khi s  

d ng

B ng 4. ánh giá và so sánh thông s  k  thu t v i m t s  máy  t i en trên th  tr ng  
[8], [9], [10], [11] 

N i dung Máy làm t i 
en công 
nghi p 
OSATA 

Máy làm t i 
en Luva 

Máy làm t i 
en Sunca 

Máy làm t i 
en công 
nghi p 
VN100 

Máy  t i 
en 
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“Nghiên c u thành ph n hóa h c 
c a t i en Lý S n”

“Nghiên 
c u hoàn thi n quy trình lên men t i en t  
t i tr ng”

”Quá 
trình lên men, thành ph n hóa h c và giá 
tr  dinh d ng c a t i en”,

“Nghiên 
c u m t s  y u t  nh h ng n quá trình 
lên men t i en t  gi ng t i b n a ng mu 
Cao B ng”

Tính toán thi t 
k  h  th ng s y”

K  thu t s y”

K  thu t s y 
nông s n th c ph m”

Máy làm 
t i en OSATA – thông s  k  thu t

Máy làm t i 
en Luva thông s  k  thu t

Thông s  k  
thu t

 Thông s  
k  thu t

Overview of 
the Black Garlic Movement in the Fields of 
Research and Marketing

Optimization of 
the Black Garlic Processing Method and 
Development of Black Garlic Jam Using 
High-Pressure Processing

Acceleration of the Maillard 
reaction and achievement of product 
quality by high pressure pretreatment 
during black garlic processing

A technique for the 
measurement of attitudes
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K T QU  NGHIÊN C U THI T K  M CH I U KHI N VÀ H  TH NG S C  
I N T  PIN N NG L NG M T TR I CHO THI T B  QUANG N NG  

PHÒNG TR  CÔN TRÙNG GÂY H I CÂY TR NG NÔNG LÂM NGHI P 
 Nguy n V n Giáp1, Bùi Duy Ng c1,  Nguy n Tr ng Tuân1, Cao Chí Công1,  

Lê Th  H ng1,  Tô Qu c Huy2, Nguy n V n Minh2, Ph m ình M nh3. 

Thi t b  quang n ng là m t gi i pháp v t lý hi u qu , thân thi n v i môi tr ng trong 
vi c phòng tr  côn trùng gây h i cây tr ng nông lâm nghi p. Tuy nhiên, vi c tri n khai các 
thi t b  này  nh ng khu v c xa l i i n òi h i m t h  th ng c p ngu n và i u khi n t  
ch , hi u qu  và có  b n cao. Bài báo này trình bày k t qu  nghiên c u, thi t k  và ch  t o 
m t h  th ng tích h p, bao g m m ch i u khi n thông minh và m t tr m s c i n t  pin n ng 
l ng m t tr i có c  c u quay theo h ng n ng. H  th ng i u khi n s  d ng vi i u khi n 
STM32F103, cho phép v n hành t  ng theo th i gian, i u khi n t  xa qua sóng GSM và 
t o ra i n áp cao ( n 5kV)  tiêu di t côn trùng. Tr m s c c thi t k  v i b  i u khi n 
có kh  n ng ho t ng v i d i i n áp u vào r ng (5–42V) và c  c u xoay hai tr c, giúp 
t i u hóa hi u su t thu n ng l ng. K t qu  kh o nghi m cho th y h  th ng ho t ng n 

nh và hi u qu . Trong i u ki n mùa hè, tr m s c có th  n p ng th i cho 4-5 thi t b , m 
b o các c quy c n p y tr c khi tri n khai vào bu i chi u. C  c u xoay theo h ng 
n ng ã ch ng t  hi u qu  v t tr i so v i h  th ng c  nh, c bi t là kh  n ng n p i n 
hi u qu  vào u bu i sáng và cu i bu i chi u. Nghiên c u ã phát tri n thành công m t gi i 
pháp toàn di n, t  ch  v  n ng l ng, góp ph n nâng cao hi u qu  và tính kh  thi c a các 
thi t b  quang n ng trong th c ti n s n xu t nông lâm nghi p b n v ng. 

Phototactic devices offer an effective and environmentally friendly physical solution for 
controlling insect pests in agriculture and forestry. However, the deployment of these devices 
in off-grid areas necessitates an autonomous, efficient, and robust power supply and control 
system. This paper presents the results of the research, design, and fabrication of an 
integrated system, comprising an intelligent control circuit and a solar charging station 
equipped with a sun-tracking mechanism. The control system, based on an STM32F103 
microcontroller, enables automated time-based operation, remote control via GSM, and the 
generation of a high voltage (up to 5kV) for pest elimination. The charging station is 
engineered with a controller capable of handling a wide input voltage range (5–42V) and 

1 Viện Nghiên cứu Công nghiệp rừng
2 Viện Khoa học Lâm nghiệp Việt Nam
3 Trường đai học Thành Đông
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features a dual-axis tracking mechanism to optimize energy harvesting efficiency. 
Experimental results demonstrate that the system operates with high stability and efficiency. 
Under summer conditions, the station can simultaneously charge 4-5 devices, ensuring their 
batteries are fully charged before evening deployment. The sun-tracking mechanism 
demonstrated superior performance compared to a fixed system, particularly in its ability to 
charge effectively during the early morning and late afternoon hours. This research has 
successfully developed a comprehensive, energy-autonomous solution, enhancing the 
effectiveness and practical feasibility of phototactic devices in sustainable agricultural and 
forestry practices. 



18 58

Hình 1: T ng th  thi t k  thi t b  quang 
n ng 
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Tt B  ph n Thông s  k  thu t chính 

Nguyên t c làm vi c c a h  th ng i u khi n thi t b  quang n ng t  ng và t  xa: 
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Hình 2. S   nguyên t c ho t ng h  th ng i u khi n 

b) Nguyên t c ho t ng d n d  và b y 
di t côn trùng: 
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2.2. Yêu c u nhi m v  thi t k  

“Nghiên c u c i ti n thi t b  b y èn di t 
công trùng gây h i cây tr ng nông lâm 
nghi p có hi u qu  cao và s  d ng i n n ng 
l ng m t tr i”

2.3.1. Ph ng pháp thi t k  m ch 
i u khi n 

* C  s  lý thuy t và kh o sát th c ti n: 

* Ph ng pháp thi t k  và tính toán 
m ch i u khi n: 
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* Mô ph ng và th  nghi m: 

2.3.2. Nghiên c u thi t k  b  thi t b  
t o và n p i n t  pin NLMT: 

a). Ph ng pháp nghiên c u thi t k  
ch  t o thi t b  t o i n NLMT  
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Hình 3. S   c u trúc và ho t ng c a c  c u nh v  t m pin quay theo gi  trong ngày 

- 

: 

Hình 4. S   c u trúc và ho t ng c a c  c u khóa nh v  khung gi a   khung trong 
quay theo m c tháng trong n m 
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b). Ph ng pháp nghiên c u thi t k , 
ch  t o b  n p i n NLMT 

2.3.3. Kh o nghi m ánh giá kh  
n ng làm vi c b  thi t b  t o và n p i n 
NLMT  

a. Kh o nghi m i ch ng kh  n ng 
sinh i n và t o i n áp cho b  n p i n 
NLMT cho c quy c a thi t b  
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Hình 5. S   dàn thí nghi m so sánh kh  n ng sinh i n và i n áp sau t m pin m t tr i 
trên Thi t b  t o i n NLMT c i ti n và thi t b  t o i n NLMT trong s n xu t 

b) Kh o nghi m ánh giá kh  n ng làm 
vi c c a b  thi t b  n p i n NLMT 

Hình 6. S   thí nghi m kh  n ng n p 
i n c a b  thi t b  t o và n p i n NLMT 

- S   m ch i u khi n t ng th  c a 
thi t b  quang n ng: 
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- Nguyên lý ho t ng c a m ch i u 

khi n: 

Hình 7: S   kh i modul i u khi n thi t b  quang n ng 

- K t c u các mo ul c a m ch i u khi n: 

Hình 8: K t c u nguyên lý m ch i u 
khi n 
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- Nguyên lý ho t ng c a m ch i u 
khi n:

Hình 9: Chu trình ho t ng c a thi t b  

- Ph ng pháp t o cao áp b ng bi n 
áp

- Ph ng pháp t o cao áp b ng nhân 
áp: 
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Hình 10: S   nguyên lý m ch cao áp s  
d ng bi n áp

Hình 11: S   nguyên lý m ch cao áp 
b ng nhân áp 

Hình 12: S   nguyên lý t ng th  kh i cao áp 
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- Thi t k  s   và m ch in m ch i u 

khi n: 
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Hình 13: S   m ch i u khi n Hình 14: s  m ch in m ch i u khi n

Hình 15: S   nguyên lý m ch cao áp Hình 16: S   m ch in m ch cao áp 

- Thi t k  Ch ng trình i u khi n 
m ch:
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Hình 17: Xây d ng ch ng trình i u khi n cho vi i u khi n 

3.3.1. Thi t b  t o i n NLMT 

Hình 18. S   nguyên t c c u trúc thi t b  t o i n NLMT 
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3.3.2. B  n p i n NLMT cho thi t b  quang n ng 

Hình 19. S   kh i ho t ng c a B  n p i n NLMT 

Hình 20. B  n p i n NLMT  
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3.3.3. Nguyên t c ho t ng c a b  thi t b  t o và n p i n NLMT 

Hình 21. S   nguyên t c h  th ng i u khi n quay khung l p t m pin m t tr i và 
n p i n cho b y èn  thi t b  t o i n NLMT 

Nguyên t c v n hành:

Nguyên lý làm vi c: 
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3.3.4. Kh o nghi m ánh giá kh  n ng 
n p i n c quy c a b  n p i n NLMT  
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T p chí Khoa h c Lâm nghi p

Côn trùng và ng v t h i nông 
nghi p Vi t Nam

Dasychira axutha
T p chí Qu n 

lý Tài nguyên r ng và Môi tr ng

T p chí Nông 
nghi p và Phát tri n nông thôn

Nghiên c u c i ti n èn b y b m phòng tr  
sâu Róm thông

NASA 
Tech. Note.

“Transfermation of Direct Solar Radiation 
to Tilted Surface”
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TH  NGHI M MÁY PHUN THU C, BÓN PHÂN CHO RU NG LÚA 

S  D NG H  TH NG DI NG B NG XÍCH CAO SU 
Nguy n V n Lành1,  Nguy n Thanh Ngh 1,  

Nguy n Huy Bích1, Ph m Duy Lam1, Bùi H u Phúc2 
 

Vi c c  gi i hóa các công o n ch m sóc cây lúa  Vi t Nam hi n v n còn nhi u h n 

ch , c bi t là trong các khâu phun thu c b o v  th c v t và bón phân, v n òi h i nhi u 

lao ng th  công và ti m n nguy c  nh h ng s c kh e ng i nông dân.  kh c ph c 

tình tr ng này, nhóm nghiên c u ã ti n hành th  nghi m m t máy phun thu c, bón phân, s  

d ng h  th ng di ng b ng xích cao su, phù h p v i i u ki n ru ng lúa n c t i Vi t Nam. 

Máy c thi t k  v i h  th ng phun thu c theo nguyên lý th y áp v i thùng ch a thu c 220 

lít và h  th ng bón phân theo nguyên lý ly tâm v i thùng ch a phân 50 kg. Máy có kh  n ng 

di chuy n linh ho t trên n n ru ng y u nh  b  xích cao su có di n tích ti p xúc l n, h n ch  

tình tr ng lún và m b o n nh khi v n hành. K t qu  th  nghi m th c a cho th y máy 

ho t ng hi u qu  v i b  r ng làm vi c 12m, n ng su t t kho ng 2 ha/gi . H  th ng phun 

thu c và bón phân m b o  ng u t t. T c  di chuy n trung bình khi v n hành là 

1,62 m/s, m c tiêu hao nhiên li u kho ng 0,94 lít/ha. Máy v n hành n nh, không g p s  c  

trong quá trình kh o nghi m trên ru ng có n n t y u và l y l i. Nghiên c u này góp ph n 

thúc y quá trình c  gi i hóa nông nghi p b n v ng, gi m thi u s c lao ng và c i thi n 

hi u qu  kinh t  cho ng i nông dân tr ng lúa. 

Mechanization of rice cultivation processes in Vietnam still faces many limitations, 

especially in pesticide spraying and fertilizer application, which require significant manual 

labor and pose potential health risks to farmers. To address this issue, the research team 

conducted trials on a spraying and fertilizing machine equipped with a rubber track mobility 

system, suitable for flooded rice field conditions in Vietnam. The machine is designed with a 

1 Khoa Cơ khí – Công nghệ, trường Đại học Nông lâm TPHCM
2 Cơ sở Cơ khí Nông nghiệp Chín Nghĩa, Long An 
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hydraulic pressure-based spraying system and a 220-liter chemical tank, along with a 

centrifugal fertilizing system and a 50-kg fertilizer tank. It can move flexibly on weak field 

surfaces thanks to the rubber tracks with large contact areas, minimizing sinking and 

ensuring operational stability. Field trials showed that the machine operated efficiently with 

a working width of 12 meters and a productivity rate of approximately 2 hectares per hour. 

The spraying and fertilizing systems ensured good uniformity. The average operating speed 

was 1.62 m/s, and the fuel consumption was around 0.94 liters per hectare. The machine ran 

stably without any malfunctions during tests on soft and muddy field surfaces. This study 

contributes to promoting sustainable agricultural mechanization, reducing labor intensity, 

and improving the economic efficiency for rice farmers. 
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A. Quy trình th  nghi m trên th c 

a: 

B. Các thông s  c o: 

C. Tiêu chí ánh giá: 

D. Ph ng pháp xác nh áp su t và 

l u l ng phun 
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E. Ph ng pháp xác nh  cao và  

ng u gi a các vòi phun 

F. Lý thuy t làm vi c c a c  c u tung 

phân ki u ly tâm.  

Hình 1
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1. Khung máy; 2. H p s ; 3. ng c ; 4. Thùng ch a dung d ch; 5. B m cao áp; 6. Máy 

b m n c; 7. Giàn phun; 8. Xích cao su; 9. Bánh c ng xích 
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1. Xích cao su; 2. H p s ; 3. ng c  x ng; 4. Thùng ch a phân; 5. C  c u tung phân; 6. 

Gh  ng i.  
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A. K t qu  kh o nghi m ánh giá  ng 
u 

Trung bình 9,4 8,46 8,6 

 l ch chu n 0,44 0,64 0,48 
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K t qu  kh o nghi m xác nh v n t c và 

chi phí nhiên li u c a máy: 

Trung bình 308 71,2 1,62
 l ch chu n 5,52 1,92 0,03 
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Trun
g 

bình 

393,
7 

397,
3 

391,
7 

395,
7 

394,
0 

393,
3 

399,
3 

393,
7 

398,
3 

393,
3 

394,
7 

397,
0 

 
l ch 
chu

n 

5,13 3,51 6,50 6,50 5,0 6,65 6,50 7,02 9,07 4,05 1,52 4,58 
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K t qu  kh o nghi m th c t  nh  sau: Nh n xét: 
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T p chí Nông nghi p và Phát 

tri n Nông thôn, 22(4)

T p chí C  khí và 

T  ng hóa, 10(3),

T p chí Nông h c Vi t Nam, 

14(2),

T p chí Y h c Nông nghi p, 5(1),

T p chí Khoa h c 

và Công ngh , 7(3),

T p chí C  khí, 

9(6), 

T p chí Khoa 

h c và Công ngh  Vi t Nam, 11(5),

T p chí Nông 

nghi p và Môi tr ng, 6(2),
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K T QU  NGHIÊN C U TH C NGHI M XÁC NH  
PH NG PHÁP S Y LÁ C N TÂY  

Nguy n Thanh Phong1, Tr ng Quang Tr ng1, Lê Anh c1 

 xác nh công ngh  s y phù h p cho lá c n tây, nghiên c u ã s y th c nghi m theo ba 

ph ng pháp s y khác nhau bao g m s y không khí nóng, s y b m nhi t và s y b m nhi t k t 

h p h ng ngo i  các nhi t  40, 45, 50 và 55°C. K t qu  ã xác nh c r ng s y b m 

nhi t k t h p h ng ngo i  t c  không khí s y 1,2 m/s, b c x  h ng ngo i 300 W/m2 và 

nhi t  s y 45oC là công ngh  s y phù h p nh t  s y lá c n tây. Ph ng pháp s y b m 

nhi t k t h p h ng ngo i có th i gian s y là 3,0 gi , t c  gi m m trung binh là 27,26 %/h, 

 m c a s n ph m lá c n tây sau khi s y t 5± 0,5%. Ph ng trình d  oán  gi m m 

 c a lá c n tây theo th i gian trong quá trình s y ã c xác nh. 

To determine the appropriate drying technology for celery leaves, the study conducted 

experimental drying using three different methods: hot air drying, heat pump drying, and 

infrared-assisted heat pump drying at temperatures of 40, 45, 50, and 55°C. The results 

indicated that the most suitable drying method for celery leaves was the infrared-assisted heat 

pump drying at an air velocity of 1.2 m/s, infrared radiation intensity of 300 W/m², and drying 

temperature of 45°C. This method achieved a drying time of 3.0 hours, a drying rate of 

27.26%/h, and a final moisture content of 5 ± 0.5% in the dried celery leaves. A predictive 

model describing the moisture content reduction of celery leaves over time during the drying 

process was also established. 

1Khoa Cơ khí Công nghệ, Trường Đại học Nông Lâm TP. Hồ Chí Minh
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Hình 1. nh h ng c a nhi t  

s y KKN n quá trình gi m m 

c a c n tây. 

Hình 2. Bi u  gi m m c a 

c n tây khi s y KKN   4 nhi t 

 khác nhau.

Hình 3. Màu s c 

c a c n tây khi 

s y KKN
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Hình 4. nh h ng c a nhi t  

s y BN n quá trình gi m m c a 

c n tây. 

Hình 5. Bi u  gi m m 

c a c n tây khi s y BN   4 

nhi t  khác nhau.

Hình 6. Màu s c 

c a c n tây khi 

s y BN

Hình 7. nh h ng c a nhi t  

s y BN+HN n quá trình gi m m 

c a c n tây. 

Hình 8. Bi u  gi m m c a 

c n tây khi s y BN+HN   4 

nhi t  khác nhau.
Hình 9. Màu s c 

c a c n tây khi 

s y BN+HN
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Hình 10. Bi u  gi m m khi s y 

c n tây theo 3 công ngh  s y 

Hình 11. So sánh t c  

gi m m trung bình c a các 

công ngh  s y
Hình 12. Màu s c 

c a c n tây theo 3 

công ngh  s y t t 

nh t
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Evaluation of mechanism for 

antihypertensive and vasorelaxant effects of 

hexanic and hydroalcoholic extracts of  

celery seed in normotensive and  

hypertensive rats.

A  Review of 

the Antioxidant Activity of Celery (Apium 

graveolens L)

Ginger—an herbal medicinal product 

with broad anti-inflammatory actions

Ethnomedicines used in 

Trinidad and Tobago for urinary problems 

and diabetes mellitus

Effect of enzymes on 

extraction of volatiles from celery seeds

Indian Materia 

Medica

Phenolic 

content and antioxidant activity of different 

extracts from Ocimum basilicum, Apium 

graveolens and Lepidium sativum seeds

An 

extract of Apium graveolens var. dulce 

leaves: structure of the major constituent, 

apiin, and its antiinflammatory properties
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Anti-nociceptive and anti-

inflammatory effects of some Jordanian 

medicinal plant extracts

Indian 

Medicinal Plants

Effect of 

different drying methods on the degradation 

of selected flavonoids in Centella asiatica

Effects of Drying 

Temperatures and Drying Methods on 

Physicochemical and Antioxidant 

Properties of Celery Powder

The effect of pre-drying 

treatment and drying conditions on quality 

and energy consumption of hot air-dried 

celeriac slices

Monitoring and control of microwave drying 

with volatiles detection of celery stalks

Experimental study to determine of 

drying methods for Celery (Apium 

graveolens L.)

Nghiên c u xác nh công ngh  s y d a thái 

lát

On the analysis of 

drying process

Xác su t th ng kê 

và qui ho ch th c nghi m
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K T QU  NGHIÊN C U THI T K  CH  T O VÀ KH O NGHI M  
THI T B  V N CHUY N BU NG CHU I TRÊN NG RAY TREO 

 Nguy n c Th t1, u Th  Nhu1,  Chu V n Thu n1 

inh Qu c Tu n1, Ngô Vi Bình1,T  Hanh2 

 

Bu ng chu i sau khi thu ho ch ph i c v n chuy n v  nhà x ng s  ch  nhanh nh t 

có th . Trong quá trình v n chuy n yêu c u không c làm xây xát v  qu  chu i. Do ó 

ph ng pháp v n chuy n bu ng chu i trên ng ray treo là qu  hi u qu  và ti t ki m nh t 

trong các ph ng pháp v n chuy n. T i Vi t Nam, ã có m t s  doanh nghi p ng d ng h  

th ng ng ray c  nh và các móc treo di ng  v n chuy n chu i t  ru ng, v n v  nhà 

máy s  ch  sau khi thu ho ch. Tuy nhiên hi n v n ch a có m t c  s  tính toán c  th  cho các 

tr ng h p v n chuy n khác nhau, c bi t là trên a hình i d c. Trong bài báo này ã 

xây d ng c  s  l a ch n và tính toán ngu n ng l c c n thi t c a cabin u kéo ch  ng 

 v n chuy n bu ng chu i  các góc d c khác nhau. ng th i ã tính toán ki m tra  b n 

c a h  th ng ng ray và cho th y h  s  an toán bé nh t là 1,57  võng l n nh t 17 mm. 

Trên c  s  ó ã thi t k , ch  t o và l p t 01 h  th ng v n chuy n t i Gia lai. H  th ng làm 

vi c n nh, v i n ng su t v n chuy n t 10 t n/h trên o n ng b ng và t 6 t n/h v i 

o n ng d c. 

 
After harvest, banana bunches must be transported to the processing factory as quickly 

as possible. During the transportation process, it is required not to damage the banana peel. 

Therefore, the method of transporting banana bunches on suspended rails is the most effective 

and economical method of transportation. In Vietnam, some enterprises have applied fixed 

rail systems and mobile hangers to transport bananas from fields and gardens to the 

processing factory after harvest. However, there is still no specific calculation basis for 

different transportation cases, especially on steep terrain. In this paper, the basis for selecting 

and calculating the necessary power source of the active tractor cabin to transport banana 

bunches at different slope angles has been established. At the same time, the durability of the 

rail system has been calculated and tested and shown that the smallest safety factor is 1.57 
with the largest deflection of 17 mm. On that basis, a transportation system has been designed, 

manufactured and installed in Gia Lai. The system works stably, with a transport capacity of 

10 tons/h on flat roads and 6 tons/h on steep roads. 
. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
2Trường đại học công nghiệp và Thương mại Hà Nội
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Hình 1. V n chuy n chu i b ng ng ray treo t i công ty Huy Long An [6] 
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Hình 2. V n chuy n chu i s  d ng ngu n ng l c kéo d i t 

2.1 i t ng nghiên c u 
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1. ng ray treo; 2. C m bánh xe ch  ng; 3. ng c  t trong;  

4. C m b m th y l c; 5. C m thùng d u th y l c; 6. C n i u khi n 

7. Gh  ng i; 8. Ca bin 

Hình 3. C m ca bin u kéo và h  th ng ng ray treo 

2.2 Ph ng pháp nghiên c u  

3.1.1. K t c u c a c m bánh xe ch  

ng 
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1. Bánh xe; 2. Mô t  th y l c; 3. C m truy n ng xích; 4. T m b t. 
Hình 4. C m bánh xe ch  ng  

3.1.2. Tính toán, thi t k  h  th ng truy n ng cho các bánh xe ch  ng  

a) Tính toán kh  n ng bám 

Gch Gk 

fc fc =0.002 

bbcch ZgmG

mbc mbc

tkk NGF

t  t
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k k

B ng 1. Tr ng l ng chu i (s  bu ng) l n nh t theo i u ki n bám v i tr ng l ng u 

kéo và góc d c khác nhau 

Ghi chú : V i m i c m bánh xe ch  ng có tr ng l ng treo 800 N, tr ng l ng u kéo 

t ng ng v i s  modul bánh xe ch  ng s  l n l t là 2,3,4 

b) Tính toán h  truy n ng 
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1. ng c  t trong; 2. B  ly h p; 3. B m th y l c; 4. Van phân ph i 
5, 6, 7. Các ng c  th y l c; 8. Van an toàn; 9. Thùng d u th y l c 
Hình 5. S   truy n ng th y l c cho các c m bánh xe ch  ng 

*V n t c mô t  th y l c 



64 58

* Công su t c a ng c  

ke

ke

mh iii

ih im

b

m
mh q

q
Zi
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a) Tính toán  b n thanh ray 

Hình 6. M t c t ti t di n c a ng ray treo 

D u ch m “.” 

trong b ng trên là 

d u th p phân 
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Hình 7. S   l c và momen tác ng lên o n ray 

Hình 8. K t qu  tính toán ng ray 



6758

b) Tính toán  b n tr    
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Fruits Paris 26
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K T QU  NGHIÊN C U H  TH NG THI T B  C  GI I HÓA  

M T S  KHÂU CANH TÁC CHU I QUI MÔ T P TRUNG 
 

Nguy n c Th t1, Nguy n Ng c Tu n1, Chu V n Thu n1  
inh Qu c Tu n,1 Tr n Chí Kiên1,T  Hanh2 

Bài báo gi i thi u k t qu  v n hành th  nghi m và tính toán hi u qu  kinh t  i v i 

m t s  khâu canh tác chu i qui mô t p trung ng d ng c  gi i hóa (CGH). K t qu  v n hành 

th  nghi m t i Gia Lai cho th y: Vi c ng d ng CGH khâu tr ng cây chu i nuôi c y mô k t 

h p bón phân lót; khâu phun thu c b o v  th c v t; khâu h  tr  thu ho ch và v n chuy n 

bu ng chu i và khâu x  lý thân, lá chu i sau thu ho ch  giúp gi m t  31,82%  87,15% chi 

phí và gi m t  75,43%  94,6% s  l ng nhân công lao ng so v i ph ng th c canh tác 

truy n th ng hi n ang áp d ng ph  bi n. 

  

The article introduces the results of the pilot operation and calculates the economic 

efficiency for some stages of banana cultivation on a concentrated scale applying 

mechanization (CGH). The results of the pilot operation in Gia Lai show that: The application 

of CGH in the stages of planting tissue culture banana trees combined with basal fertilization; 

spraying pesticides; supporting the harvesting and transportation of banana bunches and the 

post-harvest processing of banana stems and leaves helps reduce costs from 31.82% to 

87.15% and reduce the number of workers from 75.43% to 94.6% compared to the traditional 

farming methods currently widely applied. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
2Trường đại học công nghiệp và Thương mại Hà Nội
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Hình 1. Qui trình canh tác chu i  

- i v i khâu ch n t, gi ng:

-  i v i khâu làm t:

- Khâu tr ng chu i: 

1. C m bánh t a ng; 2. C m bánh nén t; 3. Giá  cây gi ng; 
4. C m a tr ng; 5. C m bánh v u; 6. C m khung chính; 
7. C m v n chuy n cây gi ng; 8. C m thùng ch a phân 

Hình 2. C u t o máy tr ng cây chu i nuôi c y mô k t h p bón phân [1] 
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- Khâu ch m sóc chu i: 

1. C m khung b  máy; 2. Qu t; 3. Mi ng th i; 4. C m bánh xe;  
5. Thùng ch a h n h p thu c BVTV; 6. Các vòi phun; 7. B m cao áp;  

Hình 3. C u t o thi t b  phun thu c b o v  th c v t 

-  Khâu thu ho ch, v n chuy n chu i: 

- Khâu x  lý ph  ph m sau thu ho ch 

chu i: 
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1. B  ph n làm  cây; 2. Máy kéo b n bánh;  
3. Máy b m d ng a 

Hình 4. Máy b m d ng a liên h p v i máy kéo 
 

1. B  ph n làm  cây; 2. Máy kéo b n bánh; 3. Máy b m d ng lô;  
Hình 5.4. Máy b m d ng lô liên h p v i máy kéo 
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B ng 1: Danh m c Máy, thi t b  và d ng c  ph c v  nghiên c u 
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3.1.1. K t qu  v n hành th  nghi m 

máy tr ng chu i 

B ng 2: K t qu  v n hành th  nghi m máy tr ng cây chu i 

3.1.2. Tính toán hi u qu  kinh t  cho 

khâu tr ng chu i ng d ng CGH 
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B ng 3. B ng t ng h p chi phí tr ng chu i t i Gia Lai 

I Các kho n chi 

(thuê 
khoán tr n gói theo n 
giá th  tr ng)

II S  l ng nhân công 

* Nh n xét:
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3.2.1. K t qu  v n hành th  nghi m 

Thi t b  phun thu c BVTV cho chu i 

B ng 4. K t qu   v n hành th  Thi t b  phun thu c BVTV cho chu i 

3.2.2. Tính toán hi u qu  kinh t  cho 

khâu phun thu c BVTV ng d ng CGH 

a) Chi phí phun thu c BVTV th  công 

b) Chi phí v n hành thi t b  phun thu c 

BVTV  
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B ng 5. B ng t ng h p chi phí phun thu c BVTV t i Gia Lai 

I Các kho n chi 

II S  l ng nhân công 

* Nh n xét: 
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3.3.1. K t qu  v n hành th  nghi m 

Thi t b  h  tr  thu ho ch và v n chuy n 

bu ng chu i 3.3.2. Tính toán hi u qu  kinh t  cho 

khâu thu ho ch và v n chuy n bu ng 

chu i ng d ng CGH 

B ng 6. B ng t ng h p chi phí thu ho ch  
và v n chuy n bu ng chu i t i Gia Lai 

I Các kho n chi 
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II S  l ng nhân công 

* Nh n xét: 

3.4.1. K t qu  v n hành th  nghi m h  

th ng máy x  lý thân, lá và g c chu i sau 

thu ho ch 

B ng 7. K t qu  v n hành th  nghi m h  th ng máy x  lý thân, lá và g c chu i sau thu 

ho ch t i Gia Lai 

I Máy b m d ng a 

II Máy b m d ng lô 
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3.4.2. Tính toán hi u qu  kinh t  cho 

khâu x  lý thân, lá và g c chu i sau thu 

ho ch ng d ng CGH 

B ng 8. B ng t ng h p chi phí x  lý thân, lá  
và g c chu i sau thu ho ch t i Gia Lai 

I Các kho n chi 

II S  l ng nhân công 

 

* Nh n xét: 



8158



82 58

 
 

THI T K  B  I U KHI N T  NG VÀ KH O NGHI M NH H NG C A T N 
S  DAO NG N L C GHIM C M BI N  M VÀO GIÁ TH ,  

ÁP D NG TRÊN MÔ HÌNH RÔ B T TRONG NHÀ MÀNG 
ào Duy Vinh1, Lê Quang Hi n1, Võ Huy Th nh1,  

 Cao c L i1, Võ Th  Y n Nhi1 

Bài báo này trình bày v  thi t k , ch  t o và th c nghi m m t h  th ng c m c m bi n 

vào giá th  tr ng cây trong môi tr ng nhà màng v i m t k t c u t o rung ng. M t b  rung 

ã c b  trí trên khung g n c m bi n  m nh m gi m l c c n khi ghim. C  c u c m c m 

bi n t  ng qua liên k t b n thanh g n trên m t cánh tay rô-b t. Thí nghi m o l c ghim d i 

t n s  rung t  9,5 Hz n 22 Hz cho th y k t qu  t i u là 14,5 Hz. L c c n trong quá trình 

c m c o b ng c m bi n t i (loadcell) k t n i v i m ch chuy n i tín hi u ADC HX711. 

D  li u v  l c và t n s  rung c truy n theo th i gian th c t  vi i u khi n n máy tính 

thông qua giao di n l p trình b ng C#  giám sát và phân tích. Các k t qu  cho th y vi c 

c m c m bi n có h  tr  rung giúp gi m 38% l c c n. Nghiên c u này cung c p n n t ng y 

h a h n cho vi c phát tri n các h  th ng rô-b t t  ng nh m giám sát  m t trong canh 

tác cây tr ng trong nhà màng, góp ph n vào n n nông nghi p thông minh và b n v ng h n. 

This paper presents the design, fabrication, and experimental evaluation of a 

vibration-assisted insertion system for embedding sensors into plant-growing substrates in 

greenhouse environments. A vibration module was integrated with a moisture sensor probe to 

reduce insertion resistance, which is a critical challenge in deploying sensors in semi-

compressible media. The sensor insertion mechanism was automated using a four-bar linkage 

system mounted on a robotic platform, enabling precise and repeatable deployment. 

Experimental results demonstrated that the optimal vibration frequency range for minimizing 

insertion force lies between 9.5 Hz and 22 Hz. The resistance force during insertion was 

measured using a load cell connected to an HX711 ADC signal conversion circuit. Real-time 

1 Khoa Cơ khí – Công nghệ, Trường Đại học Nông Lâm Tp. Hồ Chí Minh
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force and vibration frequency data were transmitted from a microcontroller to a computer via 

a C#-based interface for monitoring and analysis. The findings suggest that vibration-assisted 

sensor insertion significantly reduces mechanical resistance and enhances deployment 

efficiency. This research provides a promising foundation for developing automated robotic 

systems for soil moisture monitoring in greenhouse cultivation, contributing to smarter and 

more sustainable agriculture practices. 
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THI T K  VÀ CH  T O MÁY ÓNG B U M CÂY KEO T  NG 
 N NG SU T 500 B U/H 

Kh ng Anh S n1, H  V n D ng1, Võ V n Thông2, Nguy n Ti n S 3 

  

Trong s n xu t cây gi ng lâm nghi p, c bi t là gi ng keo lai, vi c óng b u t th  công 

tiêu t n nhi u th i gian, lao ng và ch t l ng không ng u. Bài báo này trình bày k t 

qu  nghiên c u tính toán, thi t k  và th  nghi m máy óng b u m cây keo t  ng có n ng 

su t 500 b u/h. Nghiên c u l a ch n c các nguyên lý làm vi c phù h p cho máy óng b u 

m cây keo. Thi t k  và ch  t o c các c  c u t  ng: l y và m  túi ni lông, cân nh 

l ng, ch c l  nén b u, gieo g p h t. Trong quá trình v n hành, máy áp ng s n l ng theo 

thông s  ã cài t, và phù h p v i yêu c u k  thu t  ra.  

  

In forestry seedling production, especially for hybrid acacia seedlings, manual soil balling is 

time-consuming, labor-intensive, and results in inconsistent quality. This paper presents the 

research results on the calculation, design, and testing of an automatic acacia seedling 

balling machine with a capacity of 500 balls per hour. The study selected suitable working 

principles for the acacia seedling balling machine. Automatic mechanisms were designed and 

fabricated for: picking up and opening plastic bags, dosing soil, puncturing and compressing 

the soil balls, and seed sowing and picking. During operation, the machine met the production 

output according to the preset parameters and complied with the technical requirements. 

1Khoa Cơ khí và Công nghệ, Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
2Nhà máy phân bón hữu cơ Sepon, tổng công ty thương mại Quảng Trị
3Công ty cổ phần Tài Phát, thành phố Huế
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Hình 1. Cây gi ng keo lai m vào b u, tr ng i h c Nông Lâm, i h c Hu  [6] 

m  



9558

 

a) 

 

b) 

 

 

c) 

Hình 2. M t s  nghiên c u máy m b u  Vi t Nam 

a) S   nguyên lý máy t o b u và s n ph m b u t dùng túi [1] 

 b) M u thi t k  chi ti t máy óng b u không áy, s  d ng ng ni lông liên t c [3]  

c) Máy óng b u t t  ng T n L c [8] 

"Design and test of self-
propelled citrus seedling pots filling and 
placing machine"

“Design and development of a small-
scale automated filling machine for seeding 
tray”.

tài 
“Design and Test of Seedling-Picking 
Mechanism of Fully Automatic 
Transplanting Machine”

 

 

Hình 3. Thi t k  c  c u máy m b u s  

d ng công ngh  khí nén và c  h c [11]
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a) Nh ng ch  tiêu c n xác nh trong 
nghiên c u 

b) Nh ng ch  tiêu k  thu t c a máy 

c) Các d ng c  thi t b  o 

d) Xác nh  ch t c n thi t c a ru t b u 

 

Hình 4. C u t o b  thí nghi m xác nh  
ch t c a b u 

1-L c k ; 2- a ép; 3- Túi ni lông 
polyetylen (PE); 4- H n h p ru t 

b u 
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Hình 5. Thí nghi m nén b u Hình 6. Cân kh i l ng b u sau nén 

2.4.1. Tính toán xác nh t c  c a mâm 

xoay 
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2.4.2. Tính toán l a ch n ng c  b c 

B ng 1. Các thông s  u vào  tính toán ch n ng c  b c 
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Tính toán l a ch n xylanh khí nén 
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B ng 2. B ng kích th c các xylanh s  d ng trong h  th ng máy óng b u 

 

STT 

 

Tên xylanh 

ng kính 

trong (mm) 

ng kính 

c n piston 

(mm) 

Hành trình 

(mm) 

Áp su t 

làm vi c 

(bar) 

2.4.5. Tính toán l a ch n ng d n khí cho 

h  th ng khí nén 

Tính l u l ng khí qua các xylanh 

khí nén 

2.4.6. L a ch n máy nén khí 
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Hình 7. S   t ng quát quy trình làm vi c c a máy 
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Hình 8. Mô hình 3D c a máy óng b u m gi ng cây keo lai 

 

 

Hình 9. L u  thu t toán i u khi n c  c u l y túi, m  mi ng túi và gi  túi trên mâm xoay
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B ng 3. Ch c n ng c a các Xylanh, c m bi n và gi c hút dùng trong l u  thu t toán 
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Hình 10. a) Cài t thông s  trên ph n m m b) Ch y th  nghi m không t i 

B ng 4. K t qu  kh o nghi m máy không t i 

a) b) 
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3.4.2. Kh o nghi m có t i  

- Kh o nghi m kh  n ng l y và m  

c mi ng túi b u 

a) b) 

Hình 11. V n hành và th  nghi m máy 

a) Ch y th  nghi m túi b u    b) K t qu  th c t

- Kh o nghi m  ng u c a b u 

sau khi óng 
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B ng 5. B ng kh i l ng c a b u sau khi óng 
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Máy t o b u 
và s n ph m b u t dùng túi

T  ng hóa v i 
PLC S7 1200 v i TIA PORTAL

Nghiên c u l a ch n k t c u máy 
óng b u m m không áy cho s n xu t gi ng 

cây lâm nghi p,

Nghiên 
c u công ngh  s n xu t b u m cây gi ng 

lâm nghi p quy mô bán công nghi p v i v  
b u m m t  h y và compost t  s n ph m ph  
r ng tr ng

M t s  k t 
qu  b c u nghiên c u thi t k  ch  t o 
máy óng b u mía gi ng

Thi t 
k , ch  t o h  th ng i u khi n t  ng t i 
phun s ng trong nhà l i ph c v  nhân 
gi ng cây keo lai b ng hom

Nghiên 
c u s n xu t b u m cây gi ng ngô, bí 
xanh, cà chua theo h ng công nghi p t i 
H i Phòng

Máy 
óng b u t t  ng c a chàng k  s  

Qu ng Ngãi: Gi i pháp m i h  tr  s n xu t 
cây gi ng
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NGHIÊN C U THI T K  VÀ CH  T O MÁY THÁI LÁ SEN T I (NELUMBO 
NUCIFERA) LÀM TRÀ T I THÀNH PH  HU  

V  Qu c Linh1, H  V n D ng1,  
Phan Tôn Thanh Tâm1, Ph m Anh Tu n2 

Lá sen là nguyên li u có giá tr  trong s n xu t trà th o d c nh  các c tính ch ng oxy 
hóa và h  tr  s c kh e tim m ch. Tuy nhiên, quá trình s  ch  th  công hi n nay t n nhi u 
th i gian, công s c, và n ng su t th p. Nghiên c u này nh m thi t k  và ch  t o máy thái lá 
sen t i, góp ph n c  gi i hóa công o n s  ch , nâng cao hi u qu  s n xu t trà lá sen. Máy 

c thi t k  theo nguyên lý l i dao th ng g n trên a quay, v i l i dao c ch  t o t  
v t li u thép C45. K t qu  kh o nghi m th c t  cho th y máy ho t ng n nh, t n ng 
su t thái kho ng 55 kg/gi , các lát thái ng u và hi u su t thái kho ng 90%.  

Lá sen, sen Hu , máy thái, trà lá sen.

Lotus leaves are a valuable ingredient in herbal tea production due to their antioxidant 
properties and cardiovascular health benefits. However, the current manual pre-processing 
method is time-consuming, labor-intensive, and yields low productivity. This research aims 
to design and manufacture a fresh lotus leaf slicing machine, contributing to the 
mechanization of the pre-processing stage and improving the efficiency of lotus leaf tea 
production. The machine is designed based on the principle of a rotary disc cutter with blades 
made from C45 steel. Practical trials show that the machine operates stably, achieving a 
slicing capacity of approximately 55 kg/hour, with uniform slices and a cutting efficiency of 
around 90%. 

Lotus leaves, Hue lotus, slicing machine, lotus leaves tea.

1Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
2Công ty TNHH Năng lượng Môi trường EB Thừa Thiên Huế
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2.2.1. Ph ng pháp i u tra kh o sát, 
nghiên c u tài li u:

2.2.2. Ph ng pháp tính toán thi t k  máy: 

a) Xây d ng mô hình toán  tính các thông 
s  c  b n c a b  ph n thái ki u l i dao 
th ng l p trên a quay [7, 11]: 
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b) Ph ng pháp xác nh n ng su t lý thuy t c a máy thái lá sen t i

c) Áp su t thái riêng:
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d) Các y u t  nh h ng chính c a dao thái 

2.2.3. Ph ng pháp kh o nghi m, ánh 
giá kh  n ng làm vi c c a máy thái lá sen 
t i: 

a) N ng su t máy thái lá sen t i

b)  ng u c a lát thái

c) T n th t c a quá trình thái lá sen t i: 
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d) Hi u su t c a máy thái lá sen t i: 

3.1. Mô hình máy thái lá sen t i ã c 
thi t k : 

3.2. K t qu  ch  t o và kh o nghi m máy: 

a) Ch  t o máy:
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b) Kh o nghi m máy thái lá sen t i: 

- Kh o nghi m ho t ng và n ng su t máy 
thái lá sen t i: 
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- Kh o nghi m v   ng u c a các lát 
thái: 



11758

- Kh o sát t n th t và hi u su t c a quá 
trình thái 

Chemical constituents 
from Nelumbo nucifera leaves and their 
anti-obesity effects.

Nghiên c u c i m th c 
v t, thành ph n hoá h c và tác d ng sinh h c 
c a cây sen (nelumbo nucifera Gaertn.) h  
sen (Nelumbonaceae)

Nghiên c u quy trình bào ch  trà hòa 
tan t  lá sen ch a h p ch t flavonoid có tác 
d ng h  tr  gi m m  máu t i t nh ng 
Tháp giai o n 2021 – 2022.

Tình hình 
s n xu t và ch  bi n các lo i trà Sen 
(Nelumbo nucifera Gaertn.)  Th a Thiên 
Hu .

Review of leaf drying: 
Mechanism and influencing parameters, 
drying methods, nutrient preservation, and 
mathematical models.
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Thi t K  Ch  T o và Th  
Nghi m Máy Thái Cây Thu c Nam D ng 
Thân Th o.

Nghiên c u thi t k  ch  
t o máy thái dây khoai lang làm th c n cho 
ch n nuôi i gia súc.

Designing and Manufacturing 
of Vegetable Slicing Machine.

Development of Fruit 
and Vegetable Slicing Machine.

Exfoliation and 
physico-chemical characterization of novel 
bioplasticizers from Nelumbo nucifera leaf 
for biofilm application.

Các quá trình và thi t b  
c  b n trong công ngh  th c ph m

Design 
and development of a potato slicing 
machine.
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K T QU  NGHIÊN C U MÁY THU HO CH T I ÁP D NG CHO VÙNG  
S N XU T T P TRUNG  VI T NAM. 

Lê Quy t Ti n1, Nguy n V n Th y1  

 ng V n ông1, Nguy n Vi t Anh1; Hoàng Gia Minh1  

Trong nh ng n m g n ây cây t i là lo i cây nông nghi p ang c chú tr ng phát tri n 

và ã hình thành các vùng s n xu t t p trung nh   Qu ng Ngãi, H i D ng vv….Hi n nay 

khâu thu ho ch hành t i  Vi t Nam g n nh  100% th c hi n th  công nên vi c nghiên c u 

thi t k , ch  t o liên h p máy thu hành phù h p v i k  thu t và t p quán s n xu t t i t i Vi t 

Nam áp ng tính c ng th ng mùa v , gi m chi phí nhân công, nâng cao hi u qu  kinh t  s  

áp ng c nhu c u th c ti n. Bài vi t gi i thi u v  k t qu  b c u nghiên c u l a ch n 

nguyên lý, c u t o và tính toán m t thông s  chính c a máy thu ho ch 0.2ha/h ph c v  vùng 

s n xu t t p trung t i Vi t Nam.   

 C  gi i hóa, máy tr ng hành, b  ph n nh  h t, c  c u tr ng  

In recent years, garlic is an agricultural crop that is being focused on development and 

has formed concentrated production areas such as in Quang Ngai, Hai Duong, etc. Currently, 

the garlic harvesting process in Vietnam is almost 100% done manually, so the research, 

design and manufacture of a combined onion harvesting machine suitable for the techniques 

and practices of garlic production in Vietnam to meet the stress of the season, reduce labor 

costs, and improve economic efficiency will meet practical needs. The article int roduces the 

initial results of the study on selecting the principle, structure and calculation of a key 

parameter of a 0.2ha/h harvesting machine serving concentrated production areas in 

Vietnam. 

 Mechanization, garlic harvester, clamping-pulling unit, belt clamping 

mechanism, belt drive 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
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Hình 1. Cây t i khi thu ho ch 

3.1.1 Nguyên lý sàng rung 
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3.1.2. Nguyên lý k p nh  

Nh n xét:
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3.2.1. Tính toán l a ch n b  ph n k p ai 
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Gnh ;

Pk1 , Pk2

Nd1 ; Nd1 .

Pk1 , Pk2
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* L c c ng c n thi t m b o i u ki n 

k p 
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*  võng c a ai   

1/ u thu;  2/H  th ng lái; 3/B ng t i nghiêng; 4/ Thùng ch a; 5/ Saxi máy  
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1/C m saxi; 2/ C m lô p; 3/ B ng t i ngang; 4/C m truy n ng;

5/ Bánh d n h ng; 6/ C m puly nén; 7/ C m i t

 
Hình 7. Máy thu ho ch t i n ng xu t 0.2.ha/h
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“ ng d ng ti n b  k  thu t 

xây d ng mô hình s n xu t c  hành tím an 

toàn t i huy n V nh Châu, t nh Sóc Tr ng”

Phát tri n mô hình tr ng t i t p 

trung t i xã Ba n và chu i cung ng t  

t i

Inventor based garlic harvester 

design

Jinxiang garlic 

mechanization harvest status analysis

Research 

and design of frontal garlic harvester.

Design and Development of Self-Propelled 

Garlic Harvester

/garlic-

harvester/automatic-garlic-bulb-harvester-

machine.html 
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K T QU  KH O NGHI M THI T B  X I T VÀ LÀM C  CHO CÂY L C  

Nguy n V n Tu n Anh1, Nguy n V n Lành1, Ph m Duy Lam1,  

 Nguy n Nam Quy n1, Nguy n Thanh Ngh 1 

V i xu h ng y m nh ng d ng c  gi i hóa trong s n xu t nông nghi p nói chung, hi n 
nay nhi u lo i máy và thi t b  c ng ã và ang c ng d ng trong các khâu canh tác u 
ph ng t  khâu làm t, gieo h t, di t c , và thu ho ch. Trong ó, vi c ng d ng thi t b  x i 

t, làm c  trong khâu làm c  thay vì dùng thu c di t c  ã không ch  gi m thi u chi phí 
công lao ng mà còn góp ph n gi m ô nhi m môi tr ng và h ng n canh tác h u c . 
Nghiên c u này c th c hi n v i m c ích ánh giá hi u qu  ng d ng d a trên nh ng 
s  li u và các thông s  c o c và tính toán qua vi c kh o nghi m máy làm vi c trên 

ng. Máy c liên h p v i máy kéo công su t 22 HP và làm vi c v i n ng su t 
0,9 ha/gi , v n t c 9,3 ± 0,4 km/gi  và và b  r ng làm vi c th c t  1,12 m. Hi u su t làm c  

t c 69 - 72% và  sâu ch m sóc là 4 – 6 cm. K t qu  nghiên c u cho th y vi c ng 
ng d ng thi t b  x i t, làm c  trong khâu ch m sóc, ã mang l i hi u qu  gi m chi phí 

lao ng (70%), và gi m chi phí thu c di t c . 

 máy cu c quay, c  gi i hóa, ch m sóc u ph ng, hi u qu  kinh t  

Together with the trend of promoting mechanization in agricultural production, various 
types of machines and equipment have been applied at different stages of peanut cultivation, 
including land preparation, sowing, crop cultivation, and harvesting. Among these, the use 
of rotary hoes for weeding instead of herbicides has not only reduced labor costs but also 
contributed to improved labor health and environmental protection, and the promotion of 
organic farming. This study was conducted to evaluate the effectiveness of mechanization 
based on measured data and calculated parameters obtained through the field tests. The 
rotary hoe was mounted on a 22 HP tractor and operated with a working capacity of 0.9 
ha/h, a forward speed of 9.3 ± 0.4 km/h, and an actual working width of 1.12 meters. The 
weeding efficiency reached 69 – 72%, and the cultivation depth ranged from 4 to 6 cm. The 
results indicate that the application of rotary hoes in the crop cultivating stage effectively 
reduced labor costs  (by 70%) and herbicide expenses. 

 rotary hoe, mechanization, peanut cultivating, economic efficiency 

 
1Khoa Cơ khí – Công nghệ, Trường Đại học Nông Lâm TP. HCM
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 ch t:
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3.1.2. Nguyên lý k p nh  

Nh n xét:
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N ng su t làm vi c th c t

Hi u su t làm vi c c a máy

L ng nhiên li u tiêu th : 

 sâu ch m sóc (  sâu x i)

T  l  h  h ng

Hi u su t làm c :

Chi phí – l i nhu n (Cost-benefit)
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B ng 1. D  li u u vào  phân tích ánh giá hi u qu  kinh t  

Th i gian hoàn v n (pay-back period

i m hòa v n (break-even point)

Su t n i hoàn (Internal Rate of Return)
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 ch t và kh i l ng th  tích c a t: 

Hình 6.  ch t c a t Hình 7. Kh i l ng riêng c a t 

 m c a t: 
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 t i x p t: 

c i m cây u ph ng  giai o n ch m 
sóc  sâu và  t i x p sau ch m sóc

Hình 8. M t ng và c  tr c ch m sóc Hình 9. M t ng và c  sau ch m sóc 
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B ng 2.  sâu ch m sóc, cm 

N ng su t

T  l  h  h ng: 

B ng 3. T  l  h  h ng trong quá trình ch m sóc. 
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L i cám n:

Cây u   các t nh phía Nam - 

Th c tr ng và nh h ng phát tri n. 

 Mô hình thâm 

canh t ng h p áp d ng c  gi i hóa s n 
xu t l c t i Tây Ninh.

Giáo trình S  d ng máy trong nông 

nghi p

. 

Lý thuy t và tính toán máy nông nghi p
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N ng l ng 

trong nông nghi p

Giáo trình Cây 

tr ng i c ng

Evaluation of rotary hoe 

for mechanical weed control in organic 

oats.

Agricultural Reviews

A 

dynamic cone penetrometer for measuring 
soil penetration resistance

Tilling tests of 

rotary tiller and power harrow after 

subsoiling

Soil 

cone penetrometer

Performance and Cost Economics 

Evaluation of Different Types of Reaper 

Binder for Harvesting of Wheat in Satna 
District of Madhya Pradesh, India

Agricultural Machinery Management.

Performance evaluation of reaper-

binder for wheat.

Rotary Hoe Cultivation 

in Sweet Corn
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K T QU  NGHIÊN C U, THI T K , CH  T O VÀ TH  NGHI M  

H  TH NG THI T B  CÔ C N C M M 

Hu nh Ti n Trung1, Lê Minh Hùng1,  
 Lê V n Quý1,  ào V nh H ng1, Hu nh Công Phóng2. 

 m, màu s c, mùi v  là nh ng y u t  quan tr ng giúp ánh giá ch t l ng n c 
m m. Trong ó  m là thông s  chính  xác nh ch t l ng n c m m, n c m m 
ngon ph i có  m cao. Cho nên vi c s  d ng quy trình và h  th ng thi t b  chân không 
dùng  cô c n c m m là c n thi t hi n nay. Cô c n c m m là quá trình s  d ng 
thi t b  cô c chân không  t ng hàm l ng m trong n c m m truy n th ng. N c 
m m ban u có  m t  20–30 g/L c a vào h  th ng cô c  nhi t  th p (50–
60°C) và áp su t chân không (kho ng 0.98 bar), giúp bay h i n c mà v n gi  nguyên các 
h p ch t d  bay h i nh  axit amin, este, aldehyde – v n t o nên mùi th m c tr ng. S n 
ph m sau cô c có  m cao (60–70 g/L), m b o ch t l ng c m quan, giá tr  dinh 
d ng, an toàn v  sinh th c ph m, không k t t a hay bi n i trong quá trình b o qu n và 
s  d ng. H  th ng thi t b  cô c n c m m n ng su t 1.200 lít/m , làm vi c n nh và t 
n ng su t, th i gian m t m : 10 - 12 (gi ), ph  thu c vào  m n c m m nguyên li u và 
thành ph m.  

 Cô c n c m m, Cô c n c m m trong chân không, n c m m cao 
m. 

Protein content, color, and flavor are important factors in evaluating the quality of 
fish sauce, among which protein content is the primary indicator. High-quality fish sauce 
must have a high protein concentration. Therefore, applying a vacuum concentration 
process and system is essential today. Fish sauce concentration is the process of using 
vacuum evaporators to increase the protein content in traditional fish sauce. The initial fish 
sauce, with a protein content of 20–30 g/L, is processed in a vacuum concentration system 
at a low temperature (50–60°C) and vacuum pressure (around 0.98 bar). This allows water 
to evaporate while preserving volatile compounds such as amino acids, esters, and 
aldehydes, which contribute to the characteristic aroma. The concentrated product achieves 
a high protein content (60–70 g/L), ensuring good sensory quality, nutritional value, food 
safety, and stability during storage and use without precipitation or degradation. The fish 
sauce concentration system has a capacity of 1,200 liters per batch, operates stably and 
efficiently, with each batch taking approximately 10–12 hours, depending on the protein 
content of the raw and finished fish sauce

: Fish sauce concentration, Vacuum fish sauce concentration, High-
protein fish sauce. 

1Phân viện Cơ điện Nông nghiệp và Công nghệ Sau thu hoạch.
2Công ty TNHH Sản xuất Thương mại Hoàng Công Tân.
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S   1. H  th ng thi t b  cô c n c m m, n ng su t 1.200 (lít/m ) (*Ngu n: K t qu  
nghiên c u) 

tác nhân truy n 
nhi t cho n c m m là d u truy n nhi t).
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Hình 1: H  th ng thi t b  cô c n c m m, n ng su t 1.200 lít/m  (*Ngu n: K t qu  
nghiên c u) 

 

S   2. Quy trình h  th ng thi t b  cô c n c m m, n ng su t 1.200 lít/m  (*Ngu n: 
K t qu  nghiên c u) 
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:  (*Ngu n: K t 

qu  nghiên c u) 
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HI N TR NG NG D NG, THÁCH TH C VÀ NH H NG PHÁT TRI N TRÍ TU  
NHÂN T O (AI) TRONG C  GI I HOÁ NÔNG NGHI P T I VI T NAM 

Hoàng Gia Minh1, Nguy n V n Hi u1, Lê Quy t Ti n1, Nguy n ình M nh2 

Vi c ng d ng trí tu  nhân t o (AI) trong nông nghi p ang c quan tâm m nh m  
trong b i c nh chuy n i s  ngày càng sâu r ng. i v i Vi t Nam, c  gi i hóa nông nghi p 
ã t m t s  thành t u nh t nh, tuy nhiên quá trình tích h p AI vào thi t b  và h  th ng 

máy móc c  gi i v n còn mang tính r i r c và thi u n n t ng th ng nh t. Bài báo này t ng 
h p các nghiên c u g n ây t i Vi t Nam t  n m 2021 n 2024, phân tích hi n tr ng tri n 
khai AI trong c  gi i hóa nông nghi p, ng th i ch  ra nh ng kho ng tr ng áng chú ý v  
d  li u, thi t b  và nhân l c k  thu t. Qua ó, nhóm tác gi   xu t h ng phát tri n tích h p 
AI, Internet v n v t (IoT) và c  gi i hóa theo mô hình phù h p v i i u ki n s n xu t nông 
nghi p nh  l , phân tán – c tr ng ph  bi n t i Vi t Nam hi n nay. Nh ng k t lu n rút ra t  
bài vi t này c k  v ng s  óng góp vào chi n l c phát tri n nông nghi p thông minh 
trong n c theo h ng hi u qu  và b n v ng. 

 trí tu  nhân t o, IoT, th  giác máy tính, c  gi i hóa, nông nghi p thông minh, 
sau thu ho ch, Vi t Nam. 

The application of artificial intelligence (AI) in agriculture has garnered increasing 
attention in the context of widespread digital transformation. In Vietnam, agricultural 
mechanization has achieved certain milestones; however, the integration of AI into 
mechanized equipment and systems remains fragmented and lacks a coherent foundational 
framework. This paper synthesizes recent studies in Vietnam from 2021 to 2024, analyzes the 
current status of AI implementation in agricultural mechanization, and highlights significant 
gaps in data availability, hardware compatibility, and technical workforce capacity. Based 
on these findings, the authors propose a development direction that integrates AI, the Internet 
of Things (IoT), and mechanization in a model suited to Vietnam’s small-scale, fragmented 
agricultural production systems. The conclusions drawn from this study are expected to 
contribute to the formulation of a more effective and sustainable strategy for smart 
agriculture development in Vietnam. 

artificial intelligence, IoT, computer vision, mechanization, smart 
agriculture, post-harvest, Vietnam

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch.
2Công ty TNHH một thành viên ứng dụng công nghệ mới và du lịch
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NGHIÊN C U  XU T NGUYÊN LÝ MÁY ÀO C  NÉM 

TRÊN T CÁT VEN BI N T I TH  XÃ PHONG I N, THÀNH PH  HU  

 Minh C ng1,*, Tr n c H nh1, Nguy n Thanh C ng1,  
Nguy n Th  Ng c1, Phan Tôn Thanh Tâm1, V  Qu c Linh1,  

Nguy n Thanh Qu c2, Lê V n Hòa1 

Cây ném là lo i cây tr ng có giá tr  kinh t  cao, thích nghi t t v i vùng t cát ven bi n, 

c bi t ph  bi n t i các huy n Phong i n và Qu ng i n, t nh Th a Thiên Hu . Hi n nay, 

khâu thu ho ch ch  y u v n b ng th  công, gây t n th i gian, công s c và không m b o 

th i v  thu ho ch c ng nh  vi c m  r ng quy mô tr ng ném. Nghiên c u này, d a trên k t qu  

tính toán và th c nghi m, ã  xu t 01 nguyên lý máy ào c  ném trên t cát. M u máy s  d ng 

c  c u l i ào k t h p hai c p sàng, g m sàng ki u rôto và sàng l c, ho t ng hi u qu   

t c  máy kéo 2,8–3,5 km/h, t n ng su t 0,3 ha/h, hi u su t ào 96%,  h  h i c  d i 

2%. Máy làm vi c v i b  r ng lu ng ào 1,0m, chi u sâu ào 0,10-0,15 m. Máy có th  liên k t v i 

máy kéo có dãi công su t 24 - 50HP. K t qu  kh o nghi m cho th y máy phù h p i u ki n 

canh tác ném t i Th a Thiên Hu , góp ph n nâng cao n ng su t lao ng và hi u qu  kinh 

t  cho ng i tr ng ném. Tuy v y, i u ki n c n thi t  máy làm vi c t t là  m t d i 

15% t i th i i m thu ho ch; yêu c u t không c l n c  rác  m b o hi u qu  làm 

vi c c a máy. 

 Ném, máy ào c  ném, c  gi i hóa, thu ho ch, t cát 

       Shallot is a high-value crop well adapted to coastal sandy soils. Currently, the harvesting 

process is mostly manual, which is time-consuming, labor-intensive, and fails to ensure timely 

harvesting or allow for the expansion of shallot cultivation. This study proposes a working 

principle for a shallot harvesting machine suitable for harvesting the shallot on sandy soil, 

based on theoretical analysis and experimental validation. The prototype features a digging 

blade and a two-stage screening system (rotary and shaking screens). It operates effectively 

at 2.8–3.5 km/h, with a capacity of 0.3 ha/h, 96% harvesting efficiency, and damage below 

1Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
2Trung tâm nghiên cứu và chuyển giao công nghệ cơ điện nông nghiệp miền Trung 
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2%. The machine handles a bed width of 1.0m and a digging depth of 0.10–0.15 m, compatible 

with 24–50 HP tractors. Field tests confirm its suitability for local conditions, improving 

labor productivity and economic efficiency. Optimal performance requires soil moisture 

below 15% and minimal surface residue. 

 Shallot, shallot harvesting machine, mechanization, harvesting, sandy soil 
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3.2.1. Yêu c u k  thu t c a máy thu ho ch 

c  ném 
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3.2.2. K t qu  l a ch n nguyên lý máy thu 

ho ch c  ném trên t cát 

 

a. Tính ch n k t c u b  ph n l i ào và 

công su t ào  
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và 

cs. 

* Xác nh  góc nâng t : 
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b. Tính toán và thi t k  sàng rôto  

Tính công su t tiêu th  c a sàng 



168 58

Tính công su t c n thi t c a sàng 

l c 
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v

Nk
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B ng 2 Thông s  trên các tr c 
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 xu t i u ki n áp d ng: 
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K T QU  NGHIÊN C U HOÀN THI N H  TH NG THI T B  
NGHI N SIÊU M N S N XU T TH C N CHO ONG NGO I 

Ph m Ng c Tuyên1; Lê V n C ng1; Tr n Nguyên Th ng1 

Bài báo trình bày k t qu  nghiên c u hoàn thi n h  th ng thi t b  nghi n siêu m n  
s n xu t th c n thay th  ph n hoa cho ong ngo i (Apis mellifera). H  th ng có n ng su t 
300 kg/gi , c thi t k  ng b  và tích h p m t s  công o n t  ng nh  nghi n, l c b i. 
Thí nghi m cho th y kích th c h t  0,4 mm là t i u cho kh  n ng thu nh n c a àn ong. 
K t qu  áp d ng h  th ng ã cho th y hi u qu  rõ r t v  t c  s  d ng th c n, n ng su t 
m t và kh  n ng phát tri n àn ong trong i u ki n khan hi m ph n hoa t  nhiên. 

nghi n siêu m n, th c n b  sung, ong m t, kích th c h t, dây chuy n s n xu t. 

 

This paper presents the results of developing an ultra-fine grinding equipment system 
to produce pollen substitute feed for Apis mellifera. The system has a capacity of 300 kg/h, 
featuring automated modules such as grinding and dust filtration. Experiments demonstrated 
that a particle size of  0.4 mm was optimal for honey bee consumption. Field application 
indicated increased feed intake rates, improved honey yield, and better colony development 
during periods of natural pollen scarcity. 

ultra-fine grinding, supplementary feed, honey bees, particle size, production 
line. 

Hevea 
brasiliensis

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
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*/ M c tiêu chung:

Apis mellifera

*/ M c tiêu c  th : 

Apis mellifera

3.1. i t ng nghiên c u 
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3.2. Ph ng pháp nghiên c u 

t

m
Q

Trong ó:

B ng 1. B  trí thí nghi m nghiên c u kích th c h t nguyên li u phù h p  

Ghi chú: Các kích th c này phù h p v i kích th c h t th c n theo nghiên c u c a 
Smith E.W (2000)  Australia kích th c h t th c n  500 μm. 
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Nghiên c u s n 
xu t th c n thay th  ph n hoa cho ong 
ngo i (Apis mellifera)”

2.1.1 Thi t k  t ng th  dây chuy n s n xu t 
th c n cho ong n ng su t 300 kg/ gi . 

                 

        Hình 1: S   dây chuy n thi t b  s n xu t th c n cho Ong n ng su t 300 kg/gi  
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2.1.2 Thi t k  chi ti t các máy móc thi t b  

trong dây chuy n s n xu t th c n cho 

ong n ng su t 300 kg/gi . 
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Hình 2: L p t dây chuy n thi t b  s n xu t th c n cho Ong n ng su t 300 kg/gi ; 
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Hình 3: Dây chuy n thi t b  s n xu t th c n cho Ong n ng su t 300 kg/gi ; 

2.3.1 S   quy trình s n xu t th c n cho  

Hình 4: S   quy trình công ngh  s n xu t th c n cho ong
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2.3.2 Công th c s  d ng s n xu t th c n cho ong 
B ng 2: Công th c th  nghi m s n xu t th c n cho ong 

Nh n xét: 
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Hình 5. Th  nghi m các công th c b t th c n b  sung v i kích th c khác nhau  
B ng 3. nh h ng các thích th c h t n t c  s  d ng th c n  

c a ong m t (n = 60)  

Ghi chú: (a,b) các s  trung bình trong cùng m t hàng mang ch  cái khác nhau thì sai khác 
nhau có ý ngh a th ng kê  m c ý ngh a p < 0,05 

 

 

 

 

 

 

 

Hình 6. Thí nghi m àn ong s  d ng b t th c n b  sung v i kích th c 0,5mm – Th c n 
h t to àn ong không tiêu th  h t gây lãng phí và ô nhi m môi tr ng trong t  
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B ng 4. nh h ng c a các kích th c h t th c n khác nhau trong th c n b  sung 
t i n ng su t m t v  keo c a àn ong (n=60) 

Ghi chú: (a,b) các s  trung bình trong cùng m t hàng mang ch  cái khác nhau thì sai khác 
nhau có ý ngh a th ng kê  m c ý ngh a p < 0,05

Máy 
và thi t b  th c n ch n nuôi

Các quá trình và thi t 
b  th y c

Các quá trình, thi t 

b  trong công ngh  hóa ch t và th c 

ph m
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C  s  thi t k  máy 

và máy móc t  ng s n xu t th c ph m

Thành ph n hóa h c và giá tr  

dinh d ng ch  y u c a m t s  ph n hoa 

và l ng ong ph  bi n  Vi t Nam

Nghiên 

c u s n xu t th c n thay th  ph n hoa cho 

ong ngo i (Apis mellifera) m b o n ng 

su t và an toàn th c ph m

K t qu  

chuy n giao dây chuy n ch  bi n th c n 

gia súc qui mô 2 t/h; 3 t/h và 5 t/h.
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M T S  K T QU  NGHIÊN C U BAN U THI T B  THANH TRÙNG  

N C CAM ÉP B NG I N TR NG XUNG (PEF) 
Nguy n c Vinh¹; Bùi Th  Minh Tâm¹; Tr n H ng Thao¹ 

Công ngh  x  lý b ng i n tr ng xung (PEF) là m t gi i pháp thay th  y h a h n 
cho ph ng pháp thanh trùng b ng nhi t truy n th ng, v n có th  làm suy gi m ch t l ng 
dinh d ng và c m quan c a n c ép trái cây. Tuy nhiên, t i Vi t Nam, các nghiên c u và 

ng d ng công ngh  này còn r t h n ch , c bi t là trong vi c làm ch  công ngh  ch  t o 
thi t b . Bài báo trình bày k t qu  nghiên c u ban u v  vi c thi t k , ch  t o m t h  th ng 
thi t b  PEF quy mô phòng thí nghi m và ng d ng  ánh giá nh h ng c a các thông s  
công ngh  n ch t l ng n c cam sành. H  th ng thi t b  s  d ng máy phát xung MARX 
th  r n ã c thi t k , mô ph ng và ch  t o thành công, t i n áp u ra 9 kV và c ng 

 i n tr ng 30 kV/cm. K t qu  th  nghi m cho th y, khi x  lý n c cam  c ng  i n 
tr ng 30 kV/cm và th i gian 180 μs, t  l  b t ho t vi sinh v t t trên 90%. Trong 90 ngày 
b o qu n  4°C, ch t l ng n c cam sau x  lý PEF c duy trì n nh v  pH,  brix, 
màu s c và gi  c hàm l ng vitamin C t t h n m u i ch ng. Nh ng k t qu  này kh ng 

nh ti m n ng c a công ngh  PEF trong vi c s n xu t n c cam thanh trùng ch t l ng cao, 
kéo dài th i gian b o qu n mà v n gi  c các c tính t  nhiên c a s n ph m. 

 i n tr ng xung, PEF, máy phát xung MARX, thanh trùng, th c ph m l ng, 
n c ép trái cây, n c ép cam t i. 

Pulsed Electric Field (PEF) technology is a promising alternative to conventional thermal 
pasteurization, which can degrade the nutritional and sensory quality of fruit juice. However, 
in Vietnam, research and application of this technology remain limited, particularly in 
mastering the equipment manufacturing technology. This paper presents the initial research 
results on the design and fabrication of a lab-scale PEF system and its application to evaluate 
the effects of processing parameters on the quality of Sành orange juice. The system, which 
utilizes a solid-state Marx generator, was successfully designed, simulated, and fabricated, 
achieving an output voltage of 9 kV and an electric field strength of 30 kV/cm. Experimental 
results showed that treating the orange juice at an electric field strength of 30 kV/cm for a 
treatment time of 180 μs resulted in a microbial inactivation rate exceeding 90%. During 90 
days of refrigerated storage (4°C), the quality of the PEF-treated juice remained stable 
concerning pH, Brix, and color, and it exhibited better Vitamin C retention compared to the 
untreated control sample. These findings confirm the potential of PEF technology as a viable 
method for producing high-quality pasteurized orange juice, extending its shelf-life while 
preserving the natural characteristics of the product. 

Pulsed electric field, PEF, MARX pulse generator, pasteurization,  liquid 
food, fruit juice, orange juice. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
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i n xuyên màng

Ngoài n c:
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Trong n c:

Nguyên li u qu :
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N c ép trái cây:

a i m nghiên c u:

Th i gian nghiên c u:

2.3.1. Ph ng pháp thi t k  h  th ng PEF:

2.3.2. Ph ng pháp th  nghi m thanh trùng 
n c cam b ng PEF  
- Ph ng pháp công ngh :

- Chu n b  m u n c cam ép:

- B  trí thí nghi m:  
• ánh giá ch t l ng n c ép cam 

t i nguyên li u:

• Nghiên c u nh h ng c a c ng  
i n tr ng:

• Nghiên c u nh h ng c a th i gian 
x  lý PEF:

• ánh giá ch t l ng n c cam ép 
theo th i gian b o qu n:

2.3.3. Ph ng pháp o và phân tích các ch  
tiêu ch t l ng  

• o màu:

• o  pH:

• o  Brix:
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•  nh t:

• Hàm l ng vitamin C

• Hàm l ng polyphenol t ng s

• T ng s  vi sinh v t hi u khí

• T ng s  n m men và n m m c

2.3.4. Ph ng pháp x  lý s  li u:

a) H  th ng thi t b  PEF x  lý n c cam 

(1) T  i n ng 
l c và i u khi n; (2) Bi n áp ngu n AC – 

i n áp u ra có th  i u ch nh; (3, 10) 
C m bi n áp – C p i n cho b  ngu n DC 
cao áp; (4) B  phát xung i n cao áp; (5) 
C m 8 cu n c m cao áp; (6) B  ngu n DC 
cao áp; (7) Bình ch a: 01 bình ch a s n 
ph m thô và 01 bình ch a s n ph m thu 

c sau x  lý PEF; (8) B m d ch l ng; (9) 
Giá  bu ng x  lý PEF; (11 C m bi n áp 
c p ngu n cho m ch d n lái chuy n m ch 
cao áp; (12) Bu ng x  lý PEF; (13) Khung 

; (14, 15, 16) ng d n d ch l ng; (17) 
Chân ; (18) H  vi x  lý và m ch i n phát 
tín hi u quang; (19) B  ngu n DC 24V.

C u t o và c tính k  thu t:
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d

Vxl

d
Vo

E

Nguyên lý ho t ng:

 
b) B  phát xung i n cao áp 

1 2
n

Vin

S1 S2
Sn

Vo

Vin

N

Vin V
Lchg mH Rchg C μF N
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Vo

V

Vin V Lchg mH Rchg

C μF N

Vcap(II) V và 
I A  

Vo(II) V
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Ibxl(II) A

Vo V

Vin V Lchg mH Rchg C μF

a) M t s  ch  tiêu hóa lý, dinh d ng trong 
n c ép cam t i nguyên li u 
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b) M t s  ch  tiêu vi sinh v t trong n c ép 
cam t i nguyên li u 

Coliform E. coli Salmonella

Coliform 
E.coli 
Salmonella 

a) nh h ng c a c ng  i n tr ng 
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kV/cm
%

CFU/ml

Pectin Methyl 

Esterase

b) nh h ng c a th i gian x  lý 

μs
 %CFU/ml

a) Quy trình công ngh  
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b) K t qu  ng d ng quy trình thanh trùng 
n c cam ép b ng PEF 

(ngày) 
(CFU/ml)

(CFU/ml)

Colifor
m 

CFU/ml

E.coli 
CFU/ml

Salmonella 
Phát 

hi n/25ml

E kV/cm txl μs
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Coliforms
E. coli Salmonella

ngày

(mg/100g)

(mg/100g)

(cP)

Giá tr  pH

- Giá tr  Brix
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- Vitamin C (axit ascorbic)

Hàm l ng polyphenol t ng s

phenol oxidase peroxidase

-  nh t:

- Màu s c:

- C m quan:

sau 10 ngày b o qu n  nhi t  
phòng

sau 60 ngày b o quàn 4°C
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Tóm l i,

E=30kV/cm

txl=180 s

Comprehensive REVIEWS in Food 

Science and Food Safety

Conference: 

International Non-thermal Processing 

Workshop

Pulsed electric fields technology for the 

food industry: fundamentals and 

applications

Chem. Eng. Process
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TÍNH TOÁN NG L C H C DAO B M THÂN, LÁ D A 

Nguy n c Long1, Nguy n Vi t Anh1, Nguy n Xuân Th y1 

   

Trong canh tác d a vi c tiêu h y tàn d  th c v t c a v  tr c là r t c n thi t òi h i 
lao ng áng k , vì m t l ng áng k  nguyên li u th c v t còn l i sau khi thu ho ch r t l n 
t i 150 t n/ha. Vì th  vi c b m phá g c d a là công vi c b t bu c trong quy trình canh tác 
d a. Trong th c t , quá trình b m, p c t thân lá d a có tính chu k  v i l c c n ch  y u  
góc 900 phía tr c phay, trong i u ki n ó dao phay s  dao ng nh  là m t con l c trong 
tr ng li tâm và d n n làm mòn ch t dao. M c ích c a bài báo này là nghiên c u ng 
l c h c c a dao nh m gi m thi u biên  l c c a dao trong quá trình làm vi c t  ó a ra 

c các thông s  c  b n c a dao và tr ng b m. Trong bài báo này trên c  s  mô hình dao 
ng c a dao búa trong tr ng ly tâm ã xác nh c t n s  riêng c a h  dao ng và nh 

h ng c a các thông s  nh  t c  quay c a tr ng n, kh i l ng dao búa m, bán kính t  tâm 
tr ng t i ch t búa R0 t i biên  dao ng c a dao búa. Trên c  s  ó ã xác nh c các 
thông s  phù h p cho thi t k  là:  Kho ng cách t  tâm tr ng n ch t quay R0 =140 mm; 
Kh i l ng búa m =2,9 kg; T c  quay c a tr ng n =700 min-1. 

 In pineapple cultivation, the destruction of plant residues from the previous crop is very 
necessary and requires significant labor, because a significant amount of plant material 
remains after harvest, up to 150 tons/ha. Therefore, chopping pineapple roots is a mandatory 
task in the pineapple pineapple cultivation process. In fact, the process of chopping and 
cutting pineapple stems and leaves is cyclical with the main resistance at an angle of 900 in 
front of the milling cutter, under which the milling cutter will oscillate like a pendulum in a 
centrifugal field and lead to wear of the cutter pin. The purpose of this paper is to study the 
dynamics of the cutter to minimize the amplitude of the knife's swing during operation, thereby 
providing the basic parameters of the cutter and the chopping drum. In this paper, based on 
the oscillation model of the hammer knife in a centrifugal field, the natural frequency of the 
oscillation system and the influence of parameters such as the rotation speed of the drum n, 
the hammer mass m, the radius from the center of the drum to the hammer pin R0 on the 
oscillation amplitude of the hammer knife are determined. On that basis, the appropriate 
parameters for the design were determined as follows: Distance from the center of the drum 
to the rotating pin R0 = 140 mm; Hammer mass m = 2.9 kg; Drum rotation speed n = 700 
min-1. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
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Hình 1. Máy b m lá, thân cây d a  

tr c ng Malaysia 

Hình 2. Máy b m thân, lá cây d a  

tr c ng F-150 c a ài Loan 

Hình 3.  Máy b m thân, lá cây d a tr c ngang 
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Nghiên c u thi t k , ch  

t o máy và thi t b  c  gi i hóa canh tác 

d a” 

Hình 4. K t c u máy b m phá g c d a 

Hinh 5. Lô b m tr c: 1. Tr ng b m; 2. Dao b m 
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Hình 6. S   ng l c h c dao ng c a dao búa 
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 – 

L c p-c t Fc  

Fc

L c li tâm: 
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L c coriolis: 

Ph n l c ch t dao: 

Mô men c n ch t dao: 

rc

f f = 0,42
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Nx; Ny

J0

1. T i v  trí t=0 dao  v  trí cân b ng nên  

 

Fc  

2. L c Fc 

hc

R0, mm r, mm Rf, mm m, kg Jd, kg,mm2 
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n 

R0 r Rf m 

Jd Fc 

     a) n = 700 vòng/ phút  

b) n = 750 v/phút 

Hình 7. Quá trình dao ng c a búa theo s  vòng quay c a tr ng b m. 

a) góc quay c a búa; b) V n t c quay c a búa 
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xem b ng 

1

Hình 8. T  s  t n s  dao ng riêng và t n s  làm vi c e/  

 các ng kính R0 khác nhau. 

a) nh h ng c a t c  quay c a tr ng  
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Hình 9. nh h ng c a t c  quay c a tr ng t i biên  dao ng c a 

búa  các l c c n khác nhau 

b) nh h ng c a kh i l ng búa

m

Hình 10. nh h ng c a kh i l ng búa t i biên  dao ng. 
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m 

c) nh h ng c a bán kính quay R0 v i 

b  r ng búa không i 

R0, r, 

m, Jd 

Hình 11. nh h ng c a bán kính R0 t i biên  dao ng c a búa v i 

b  dày búa không i. 

R0
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R0

R0 

d) nh h ng c a bán kính quay R0 v i 
kh i l ng búa không i 

R0 R0

R0

Hình 12.  nh h ng c a bán kín R0 t i biên  dao ng c a búa v i 

kh i l ng búa không i 

R0

r m
Jd

r Rf

n m
R0

R0

m
n
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NGHIÊN C U THI T K , CH  T O THI T B  
 BÓC V  D A KHÔ PH C V  XU T KH U 

Lê V n Quý1, Lê Minh Hùng1, Hu nh Ti n Trung1,  
ào V nh H ng1, Nguy n V nh Phúc1, Lâm ông Ph 1 

Nghiên c u thi t k , ch  t o thi t b  bóc v  d a khô n ng su t t i thi u 200 trái/gi  
nh m thay th  lao ng th  công và t ng hi u qu  kinh t . Nghiên c u bao g m ánh giá hi n 
tr ng, thi t k , ch  t o và th  nghi m thi t b  áp ng các yêu c u cho th  tr ng xu t kh u, 
góp ph n nâng cao giá tr  s n ph m d a Vi t Nam. ng th i a ra gi i pháp c i thi n n ng 
su t, ch t l ng, và gi m thi u t n th t trong chu i s n xu t d a khô. Thi t b  bóc v  d a 
không ch  áp ng các tiêu chu n k  thu t mà còn góp ph n gi i quy t nh ng h n ch  trong 
s n xu t th  công truy n th ng, quy trình bóc v  khác v i các thi t b  bóc v  ã nghiên c u 
tr c ây, các thi t b  tr c ây không x  lý c tình tr ng chóp d a b  xù ho c m t chóp, 

ây là v n  quan tr ng. H  th ng có hai thi t b  bao g m thi t b  c t chóp và thi t b  bóc 
v , m c ích c a thi t b  c t chóp là c t  tách ph n x  d a v i chóp d a ngay v  trí chóp 

 khi th c hi n tách v  b ng thi t b  bóc, ph n x  d a ngay v  trí chóp không b  xù ho c 
cu n theo ph n v  khi bóc. 

This study focuses on the design, development, and testing of a dry coconut dehusking 
machine with a minimum capacity of 200 coconuts per hour, aiming to replace manual labor 
and enhance economic efficiency. The research includes assessing the current situation, 
designing, fabricating, and testing the equipment to meet the requirements of the export 
market, thereby contributing to increasing the value of Vietnamese coconut products. In 
addition, the study proposes solutions to improve productivity and quality while minimizing 
losses in the dry coconut production chain. 1The developed dehusking machine not only 
complies with technical standards but also addresses limitations inherent in traditional 
manual processing methods. Its dehusking process differs from previously developed 
machines, which have been unable to handle coconuts with frayed or missing tops a critical 
issue. The system consists of two main units: a top-cutting device and a dehusking device. The 
purpose of the top-cutting unit is to remove the top portion of the coconut husk, separating 
the coir fibers at the crown. This ensures that during the dehusking process, the fibers at the 
crown do not become frayed or entangled with the husk, thereby improving the overall 
efficiency and quality of husk removal. 

 1Phân Viện Cơ điện Nông nghiệp và Công nghệ STH
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2.3.1 C m gi  trái

F x F x

1. Chi ti t gi  trái; 2. Trái d a; 3. Gi i 

h n nh chi ti t gi  trái; 4. Kho ng 

cách dao và nh gi  trái; 5. ng tâm 

trái; 6. ng dao c t.

  1. Thanh y; 2. ng tâm trái; 3. 

Thanh k p trái; F21-F26. L c k p thành 

ph n.

r x xPxg x x x
F N

n
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Fx
F x N

2.3.2 C m c t chóp 

DW A

1.  gá cán dao; 2. Cán dao; 3: L i 

dao; 4. Trái d a; I-III. V  trí trái.

I II
I II

x
h gt t s

g

t oV V at x m s

D

mv
W A mv F S F

S
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c dF x F x

c
d

F x
F

ltF N

2.4.1 ng kính hai con l n bóc 

C, C’:L c tách c a ren bóc tác ng lên trái d a 

C1, C2, C3, C4: Các l c thành ph n c a C và C’ 

theo ng sinh trái d a. 

Cd: Thành ph n theo ph ng ng 

Cn: Thành ph n theo ph ng ngang.
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2.4.2 Ch n dao (ren) bóc

1. Thân dao; 2. L i tách x ; 3. Góc l n chân ren; 4. L i c t c nh; 5. ng vát  
không v  trái. 

 

 2.4.3 Vòng dao c t  

d
t

P
v mm s

t

t
vdc

dc

v
n v s

D x x

vdc cln n p
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clcn
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Báo cáo nghiên c u 

phân tích chu i giá tr  d a b n tre

Multiscale structure 

and damage tolerance of coconut shells

Design and Development of 

Automated Coconut Dehusking and 

Crown Removal Machine

C  s  thi t k  máy
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Design and performance of a coconut 

dehusking machine

Design and Fabrication of 

Coconut Dehusking Machine

Development of a 

Coconut Dehusking Machine for Rural 

SmallScale Farm Holders

Coconut dehusking 

machine
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K T QU  NGHIÊN C U TÍNH TOÁN THI T K ,  CH  T O THI T B  S Y LIÊN 
T C VÁN BÓC G  R NG TR NG CÔNG SU T 10 m3/ngày    

Nguy n Tr ng Tuân1, Bùi Duy Ng c1, Lê Th  H ng1, Cao Chí Công1, 
Nguy n V n Giáp1 , Nguy n V n nh1, Tô Qu c Huy2, Nguy n V n Minh2 

Bài báo trình bày k t qu  nghiên c u tính toán, thi t k  và ch  t o thi t b  s y liên t c 
ván bóc g  r ng tr ng công su t 10 m³/ngày, s  d ng h  th ng b ng t i xích và i u khi n 
nhi t  –  m theo t ng khoang. Thi t b  g m các b  ph n chính: khung bu ng s y, h  
th ng truy n ng xích, c m gia nhi t Calorifer, h  th ng qu t tu n hoàn và b  i u khi n 
trung tâm PLC. Thông s  k  thu t: chi u dài bu ng s y L = 25 m, chi u r ng Wbs = 1,8 m, 
chi u cao Hb= 3 m; t ng s  khay N = 1693 (830 khay trong bu ng s y), s  d ng 9 dàn nhi t 
Calorifer (2,5 kW/dàn) và 9 qu t công su t 2,2 kW. K t qu  kh o nghi m cho th y thi t b  
áp ng yêu c u s y ván bóc t   m 80% xu ng 13% trong 35 phút, v n hành n nh, 

nhi t phân b  u, ch t l ng ván sau s y t yêu c u. Thi t b  phù h p v i i u ki n s n 
xu t c a các c  s  ch  bi n g  v a và nh  t i Vi t Nam. 

This paper presents the results of research on the calculation, design, and fabrication 
of a continuous drying system for peeled veneer from plantation wood, with a capacity of 10 
m³/day. The system utilizes a chain conveyor and compartmentalized control of temperature 
and humidity. The main components include the drying chamber frame, chain conveyor 
system, Calorifer heating units, air circulation fans, and a central PLC-based control system. 
Technical specifications: drying chamber length L = 25 m, width Wbs = 1.8 m, height Hb = 
3 m; total number of trays N = 1693 (830 trays inside the drying chamber); 9 Calorifer 
heating units (2.5 kW/unit) and 9 fans (2.2 kW each). Experimental results show that the 
system effectively dries veneer from an initial moisture content of 80% to 13% within 35 
minutes, operating stably with uniform heat distribution. The dried veneer meets quality 
requirements. The equipment is suitable for small to medium-scale wood processing facilities 
in Vietnam. 

Keywords: Drying of plantation wood veneer; veneer drying equipment; continuous veneer 
dryer. 

1 Việ n Nghiên cứ u Công nghiệ p rừ ng 
2 Viện Khoa học Lâm nghiệp Việt Nam
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Hình 1. C u t o thi t b  s y liên t c ván bóc g  r ng tr ng công su t 10 m3/ngày 

1- lò h i; 2, 4- v  thi t b ; 3- c a i u ti t m; 5- khung thi t b  s y; 
6- Dàn gia nhi t;7- giá cài ván bóc 
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Hình 2. S   nguyên lý tu n hoàn không khí 
a- không khí nóng t  trái qua ph i; b không khí nóng t  ph i qua trái; 1- dàn nhi t 

Calorifer; 2- qu t h ng tr c; 3- Dòng khí di chuy n trong bu ng s y; 4- c a thoát m 
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B ng 1. B ng thông s  yêu c u k  thu t bu ng s y 
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Hình 3. Mô hình ch  t o thi t b  s y liên t c ván bóc g  r ng tr ng  

1- Khung ; 2- B ng t i xích l p khay cài ván; 3- ng c  t i xích ; 4 – khoang phân ph i khí 
nóng; 5 – ng ng cung c p nhi t; 6 -dàn nhi t calorifer. 
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Hình 4. Bi u  nhi t ,  m và th i trong quá trình s y 

Hình 5. Bi u  kh o nghi m s y ván bóc theo n ng su t và ch t l ng 
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11.

 

 



236 58

K T QU  THI T K , CH  T O VÀ KH O NGHI M MÁY THÁI TÁCH GÂN LÁ SEN 
 S N XU T B T MATCHA LÁ SEN HU  

Tr n Võ V n May1, V  Qu c Linh1,  
Tr n Thanh Qu nh Anh1, Nguy n T n Tài2 

Cây sen là bi u t ng v  v n hóa và tinh th n c a c  ô Hu  c ng nh  Vi t Nam, thành ph  
Hu  ã có k  ho ch và chính sách phát tri n cây sen giai o n 2021-2025. Tuy nhiên, v i s n 
l ng l n nh ng lá sen ch a c chú tr ng  phát tri n s n ph m có giá tr , ph n l n ch  
làm trà t i ho c khô v i giá bán không cao. Lá sen có c tính ch ng oxy hóa và h  tr  s c 
kh e tim m ch, c bi t khi s n xu t các s n ph m có kích th c nh  nh  b t matcha s  có 

c hàm l ng các ho t ch t cao. Hi n nay, vi c thái tách gân lá sen  làm b t matcha 
ang th c hi n b ng th  công t n nhi u th i gian và n ng su t không cao. Máy thái tách gân 

lá sen c ch  t o v i hai tr c dao quay ng c chi u nhau, t c  150 vòng/phút, b  r ng 
b n dao 40mm, chi u sâu lát c t 3mm s  thái tách c gân lá t n ng su t 50kg/gi , t  l  
tách h t gân là 82,45% và t  l  trung bình ph n th t lá thu c sau khi tách gân t 75,5% 
áp ng c quy trình s n xu t b t matcha lá sen Hu . 

The lotus plant is a cultural and spiritual symbol of the ancient capital of Hue and Vietnam. 
The city of Hue has implemented plans and policies for lotus development during the 2021–
2025 period. However, despite high yields, lotus leaves have not been a focus for value-added 
product development. Most are used only to make fresh or dried tea, which sells at low prices. 
Lotus leaves possess antioxidant properties and support cardiovascular health. Especially 
when processed into small-sized products like matcha powder, they can retain high 
concentrations of active compounds. Currently, the process of cutting and removing lotus leaf 
veins to make matcha powder is done manually, which is time-consuming and inefficient. A 
specialized machine has been developed to cut and remove lotus leaf veins using two counter-
rotating blade shafts at a speed of 150 rpm. The blades have a width of 40 mm and a cutting 
depth of 3 mm, enabling a processing capacity of 50 kg/hour. The machine achieves a vein 
removal rate of 82.45% and an average cleanliness rate of 75.5% for the leaf flesh after vein 
removal, meeting the production requirements for Hue lotus leaf matcha powder. 

1Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
2 Sinh viên ngành Công nghệ kỹ thuật cơ khí, Khoa Cơ khí và Công nghệ, Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
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2.2.1. Ph ng pháp i u tra thu th p s  
li u:

2.2.2. Ph ng pháp nghiên c u tài li u 
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2.2.3. Ph ng pháp thi t k  máy 
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2.2.4. Ph ng pháp nghiên c u th c 
nghi m 

a) N ng su t c a máy thái tách gân lá 
sen 
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b) T  l  tách gân 

c) T  l  tách th t lá  làm b t matcha 

3.1. K t qu  thi t k  và ch  t o máy 
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3.2. M t s  thông s  v  lá sen Hu  c s  d ng làm b t matcha 

 

  



244 58

3.3. K t qu  kh o nghi m 

a) Kh o nghi m n ng su t làm vi c c a 
máy 

TB1   51,7 

TB3   49,7 

TB5   49,3 
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b) Kh o nghi m ánh giá kh  n ng làm 

vi c c a máy thông qua t  l  thái tách gân 

lá 

 

 

 

  

  

  

 

c) Kh o nghi m ánh giá kh  n ng làm vi c 

c a máy thông qua t  l  th t lá c tách

Trung bình 22,33 18.33 82,45 
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TB1  378,2  78,1 

TB3  1.134,6  74,6 
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TB5   73,9 
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Designing and Manufacturing 
of Vegetable Slicing Machine.

Development of Fruit 
and Vegetable Slicing Machine.
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M T S  K T QU  TH C NGHI M MÁY CH  S I NAN TRE
T I HUY N QU NG I N, THÀNH PH  HU  

Nguy n Th  Ng c1,  Minh C ng1,*, Tr n c H nh1,  
Nguy n Thanh C ng1, Tr n Võ V n May1, Phan Tôn Thanh Tâm1,  

V  Qu c Linh1, Ph m ình H ng1 

Nghiên c u này trình bày m t s  k t qu  th c nghi m máy ch  nan tre sau khi c i ti n các b  

ph n g m các lô cu n, b  ph n dao và bàn c p li u vào trên máy ch  s i nan tre c a công ty 

TNHH c  khí ch  t o Tu n Tú. K t qu  cho th y, các b  ph n máy c c i ti n ho t ng 

n nh, an toàn và áp ng yêu c u t ra, nan tre sau khi ch  t kích th c theo chi u dày 

là 1mm. K t qu  c ng cho th y, máy làm vi c t t nh t khi  m thanh tre kho ng 16,5%, s  

thanh nan tre t yêu c u trên 80%, nan tre ch  ra ng u, không b  d p nát,  bóng b  

m t c c i thi n khi t ng t c   ng c ,  bóng t t nh t khi máy làm vi c  t c  

ng là 1200 và 1400 vòng/phút. Máy t n ng su t cao h n 3000 nan/gi , làm vi c n nh 

và an toàn, d  v n hành và b o d ng. Máy hi n ang c s  d ng t i h p tác xa mây tre 

an Bao La, huy n Qu ng i n, thành ph  Hu . 

This study presents experimental results of a bamboo splint-splitting machine after improving 

some components including the feed rollers, blade assembly, and input guide system on the 

bamboo splitting machine manufactured by Tuan Tu Mechanical Manufacturing Co., Ltd. 

The results show that the improved components operate stably, safely, and meet the required 

specifications, with the bamboo splints achieving a thickness of 1 mm. The machine performs 

best when the bamboo moisture content is approximately 16.5%, with over 80% of the splints 

meeting quality standards. The split bamboo is uniform, undamaged, and exhibited improved 

surface gloss with increasing motor speed, with the best gloss observed at 1,200–1,400 rpm. 

The machine reaches a productivity of over 3,000 splints per hour, operates safely and 

reliably, and is easy to use and maintain. It is currently in use at the Bao La bamboo and 

rattan cooperative in Quang Dien district, Hue city. 

1Trường Đại học Nông Lâm, Đại học Huế
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Nguyên lí ho t ng: 
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1. Khung máy; 2. C m ng c  và khung giá l p; 3. Lô cu n; 4. G i nâng tr c cu n sau; 5. 
Tr c lô cu n sau; 6. C  c u nh h ng; 7. B  dao ch ; 8. Lò xo nén g i nâng tr c cu n; 9. 

Tr c lô cu n tr c; 10. Khung  lò xo; 11. Bàn c p li u; 12. G i  tr c II; 13. Tai l p 
n p b o v  ai; 14. G i  tr c I; 15. Bàn p i u khi n; 16. C  c u c ng ai; 17. a 

xích ch  ng; 18. B  truy n ng ai. 
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1. B  truy n ai 1; 2. ng c  i n; 3. Tr c I; 4. B  truy n ai 2; 5. Lò xo; 6. a xích ch  
ng; 7. C p lô cu n 1; 8. C p lô cu n 2; 9. B  dao ch ; 10. C p lô cu n 3; 11. C p lô 

cu n 4; 12. a xích b  d n; 13. C p tr c III; 14. Tr c II. 
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1. Bánh xe; 2. Khung máy; 3. B  ph n gá ng c ; 4. ng c  i n; 5. B  ph n c ng xích; 
6. Lô cu n sau; 7. G i nâng tr c; 8. Lò xo nén tr c; 9. B  dao ch ; 10. C  c u nh h ng; 
11. Khung  lò xo nén; 12. B  truy n ai II; 13. Lô cu n tr c; 14. Bàn c p li u; 15. G i 

 tr c I; 16. B  truy n ai I; 17. Bàn p i u ch nh 

a). Chu n b  tre ng b) Chu n b  các thanh tre c) Xác nh  m  
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NGHIÊN C U TH C NGHI M S Y TRÁI SA KÊ THÁI LÁT B NG B M NHI T 
K T H P B C X  H NG NGO I 

 Lê Anh c1, Nguy n V n Nhanh2,  

Nguy n Thanh Tân3, Ph m V n Kiên3

Nghiên c u t p trung vào nh h ng c a các ch   s y khác nhau c a ph ng pháp 

s y b m nhi t k t h p b c x  h ng ngo i (h ng ngo i) n th i gian s y và s  thay i màu 

s c c a qu  sa kê thái lát sau khi s y. Quá trình s y th c nghi m c ti n hành v i nhi t  

tác nhân s y là 45oC, v n t c tác nhân s y là 2,5 m/s và công su t h ng ngo i t i các m c 0 

W, 250 W và 350 W, trong ó, ch   s y t i m c công su t 0 W t ng ng v i ch   ch  s y 
b m nhi t. K t qu  s y th c nghi m cho th y ph ng pháp s y b m nhi t k t h p h ng ngo i 

t i m c công su t h ng ngo i 350 W t t c  s y cao nh t v i th i gian s y ng n nh t (180 

phút), gi m kho ng 25% và 45% so v i t i m c công su t h ng ngo i 250 W (240 phút) và 

ch  s y b m nhi t (330 phút). Tuy nhiên, sa kê khô sau khi s y b m nhi t duy trì c màu 

s c t t nh t v i ch  s  thay i màu th p nh t là 4,59 so v i s y b m nhi t k t h p h ng ngo i 

t i m c công su t h ng ngo i 250 W (5,00) và t i m c công su t h ng ngo i 350 W (5,88). 

S n ph m s y c a t t c  các ch   s y u t yêu c u, b  m t s n ph m s y không b  n t, 

s n ph m s y v n gi  c h ng v  c tr ng c a sa kê. K t qu  nghiên c u s  là c  s  cho 

vi c xác nh ph ng pháp s y và ch   s y phù h p nh m t hi u qu  s y cao cho các 

lo i nông s n. 

The study focused on the effect of different drying modes of the heat pump combined with 

infrared radiation drying method on the drying time and color change of sliced breadfruit 

after drying. The experimental drying process was carried out with drying air temperature of 
45oC, drying air velocity of 2.5 m/s and infrared power of 0 W, 250 W and 350 W, in which, 

the drying mode at 0 W corresponds to the only heat pump drying mode. The experimental 

drying results showed that the combined drying method at infrared power of 350 W achieved 

the highest drying speed with the shortest drying time (180 minutes), reducing by about 25% 

1Khoa Cơ khí Công nghệ, Trường  Đại học Nông Lâm TP. Hồ Chí Minh
2Viện Kỹ thuật Hutech, Trường Đại học Công nghệ TP. Hồ Chí Minh
3Khoa Kỹ thuật ô tô, Trường Công Nghệ Văn Lang, Trường Đại học Văn Lang
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and 45% compared to at infrared power of 250 W (240 minutes) and the heat pump drying 

(330 minutes). However, the dried breadfruit after heat pump drying maintained the best color 

with the lower color change index of 4.59 compared to the combined drying method at the 

infrared power of 250 W (5.00) and at the infrared power of 350 W (5.88). The dried products 

of all drying modes met the requirements, the surface of the dried products did not crack, and 

the dried products still retained the characteristic flavor of breadfruit. The results would be 

the basis for determining appropriate drying methods and drying modes to achieve high 
drying efficiency for agricultural products. 
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Trong ó, 1. Máy nén; 2. Dàn ng ng t ; 3. Dàn ng ng t  ph  4. Dàn bay h i; 5. B  i u 

khi n i n; 6. Nhi t i n tr ; 7. B m không khí; 8. Cân i n t ; 9. Bóng h ng ngo i; 10. 
Khay s y; 11. M u lát sa kê; 12. Bu ng s y; 13. ng d n không khí 
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BÀI BÁO: “NGHIÊN C U M T S  THÔNG S  CHÍNH  

C A MÁY BÓC V  XANH QU  M C CA” 

Tr n c Tu n1, V  H u Hoàng1, Nguy n Xuân Biên1,  
Ngô V n Ph ng1, Tr n V n Hoàn1, Mai V n H i1  

Bài báo trình bày quá trình nghiên c u, tính toán và thi t k  máy bóc v  xanh qu  m c 

ca v i n ng su t 500 kg/gi  nh m áp ng nhu c u c  gi i hóa khâu s  ch  sau thu ho ch 

m c ca. Nghiên c u d a trên các nguyên lý phá v  c u trúc l p v  xanh thông qua l c ma sát 

và nén ép. B ng vi c kh o sát các thông s  c  lý c a qu  m c ca, l a ch n c u t o h p lý 

cho c m bóc v  và t i u hóa các thông s  v n hành nh  t c  tr c, l c ép và kích th c 

khe h , máy c thi t k  v i kh  n ng bóc s ch trên 95%, t  l  t n th t nh  h n 2% và d  

dàng b o trì. Bài báo bao g m phân tích nguyên lý làm vi c, tính toán các b  ph n chính, mô 

ph ng s   k t c u và  xu t h ng hoàn thi n, ki m nghi m th c t  trong t ng lai. 

The article introduces the research, calculation, and design of a green husk peeling 

machine for macadamia nuts with a capacity of 500 kg/hour, aiming to meet the 

mechanization needs of post-harvest processing. The article is based on principles of 

breaking the structure of the green husk through friction and compression forces. By 

analyzing the physical and mechanical properties of macadamia nuts, selecting an 

appropriate structure for the peeling unit, and optimizing operational parameters such as 

shaft speed, pressing force, and clearance size, the machine is designed to achieve over 95% 

peeling efficiency, with a loss rate of less than 2%, and easy maintenance. The article includes 

an analysis of the working principles, calculations of the main components, a structural 

diagram simulation, and proposes directions for future completion and practical testing. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ STH
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“Nghiên 

c u công ngh , thi t k  và ch  t o h  th ng 

thi t b  ng b   s  ch  và b o qu n h t 

m c ca t i k Nông và vùng Tây Nguyên”



27358



274 58



27558



276 58



27758



278 58



27958



280 58



28158



282 58



28358

 



284 58



28558



286 58



28758



288 58

 

K T QU  NGHIÊN C U NG D NG C  GI I HÓA NG B  S N XU T HÀNH 
C , T I T I VÙNG S N XU T T P TRUNG 

Lê Quy t Ti n1, Nguy n Xuân Biên1, 

Nguy n V n Th y1, ng V n ông1; Hoàng Gia Minh1 

V i xu th  chuy n d ch c  c u lao ng t  nông nghi p sang các ngành công nghi p và 

d ch v  ang di n ra m nh m , l ng lao ng tr c ti p tham gia s n xu t nông nghi p, c 

bi t t i các vùng chuyên canh hành c  và t i, ang ngày càng gi m. Vi c c  gi i hóa trong 

s n xu t hành, t i t i các vùng nh  H i Phòng (H i D ng c ), V nh Long, Qu ng Ngãi... 

v n còn h n ch , t  l  áp d ng ch a ng u, c bi t là  các khâu tr ng, thu ho ch, s  

ch  và b o qu n sau thu ho ch do thi u quy trình và thi t b  phù h p. H  th ng máy móc hi n 

nay ch  y u còn r i r c, ch a c thi t k  thích nghi v i i u ki n th  nh ng c thù tr ng 

hành t i Vi t Nam. Do ó, vi c nghiên c u các gi i pháp c  gi i hóa ng b  phù h p v i 

vùng s n xu t hành, t i t p trung nh m gi m công lao ng, gi m áp l c th i v , ng th i 

nâng cao n ng su t và giá tr  hàng hóa là h t s c c n thi t. Bài vi t a ra k t qu  nghiên 

c u cho th y b c u ng d ng c  gi i hoá ng b  s n xu t hành c , t i t i m t s  vùng 

s n xu t t p trung. 
 C  gi i hóa, hành c , t i, tr ng, thu ho ch, thi t b  nông nghi p. 

Following the ongoing labor shift from agriculture to industrial and service sectors, the 

number of workers directly involved in agricultural activities - particularly in shallot and 

garlic farming areas - is steadily declining. In several regions including Hai Phong, Vinh 

Long, and Quang Ngai, the level of mechanization in shallot and garlic production remains 

limited. It varies across stages, especially in irrigation, drying, and post-harvest handling, 

largely due to the lack of suitable equipment and standardized procedures. Most existing 

machines are small-scale, fragmented, and poorly suited to the specific farming conditions of 

these areas. Consequently, developing appropriate mechanization solutions tailored to local 

production needs is essential for reducing labor requirements, easing seasonal workload, and 

improving both productivity and product value. This study presents initial results on prototype 

machines, including row fertilizing and planting machines, row-type harvesters, and ridge-

type harvesters for shallots and garlic in selected production regions. 
 Mechanization, shsallot, garlic, planting, harvesting, agricultural machinery. 

1Viện Cơ điện nông nghiệp và Công nghệ sau thu hoạch
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Hình 1: Quy trình c  gi i hóa ng b  s n xu t hành c  và t i 

3.1.1. Yêu c u k  thu t làm t: 
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3.1.2. Máy phay và lên lu ng g m các b  

ph n chính: 

Hình 2. Máy phay l p dàn phay ép lu ng tr ng hành t i t i V nh Phúc 

3.1.3. K t qu  th  nghi m máy phay và 

lên lu ng 
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Hình 3. Máy phay và lên lu ng ang làm vi c trên ng  H i D ng 

3.2.1. Yêu c u k  thu t máy 

3.2.2. C u t o và nguyên lý làm vi c c a 

máy: 
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Hình 4. M u máy tr ng k t h p bón phân 
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3.2.2.  K t qu  th  nghi m máy tr ng 

k t h p bón phân  

Hình 5. Máy tr ng k t h p bón phân t i Kinh Môn, H i D ng 



296 58

Hình 6. H  th ng t i phun m a, c ng  h t m a c  nh  t i mô hình 

3.4.1. Nguyên lý và c u t o máy thu 
ho ch 

a. Máy thu ho ch hành c , t i theo 

hàng: 
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Hình 7. Máy thu ho ch hành c , t i theo hàng 

b. Máy thu ho ch hành c , t i theo 

lu ng: 

Hình 8. Máy thu ho ch hành c , t i theo lu ng 
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3.4.2. K t qu  th  nghi m 02 m u máy thu ho ch hành c , t i 
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